ORNITHOTROPHIE.
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TROISIEME MEMOIRE,

Nouveles Tentatives sur POy-
nithotrophie artificiéle , ou
CAre de faire éclore &
d'éleverila Vi olaz[[e par

e moyerz i zme chaleur.
artificiéle.

]

Lss.néﬂ_ﬁ}:xo;\:_s que j'ai exposées 4 la
fin de mon premier Mémoire sur la
Méthode des Egypriens, m’ayant con-
waiicn qu ‘on ne Pou_xmt par cette Mé-.
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thode se flater d’un succés constant g
environs de Paris, les pratiques de

de vue d’un érablissement considérak
sous lequel j"avels toujours envisagdy
objét: je pris le parti d'oublier la p
part des choses que javois vues ou. Iy
sur cetre maticre; & d’en revenird.
fait unique, conu depuis plusicurs si
cles, qu’il est possible de faire éeld
des aufs , par le moyen d'une chale
artificile. : j
Je me suis bien persuadé qu’un
mat aussi diférenc de 'Egypre que
notre, demandoit des pratiques tou
diférentes; qu’il faloit méme élever
idées, & s'apliquer i trouver des moy
praticables en tout pays & en tout ces
des procédés d’une éxécution facile,
qul eussent T'avantage de réunir la g
reté 2 la plus gtande simplicité, " :
aprés quelques titonemens dont le ¢

seroic superflu , je me suis arété
méth
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méthode que je vais déailler ANYESiMHEAT © «!
Mcu101re. ] VIRTUAL MUSEUM |

L'OryiTuoTrOPHIE artificicle se di-
vise d’elle-méme en deux parties; I'une
qui comprend UArt de faire éclore ,Iau-
we celui d'élever la Volaille par le
moyen dune chaleur artificicle.

Je diviserai pareillement mon Mé-
moire en deux parties. Jexpliquerai dans
la premiére, tout ce qui concerne I'Art
de faire éclore de la Volaille par la mé-
thode que j'ai trouvée. La seconde ren-
fermera ce que jai tenté & imaginé
pour élever des Volailles, avecle secours
d’une chaleur artificicle.

\&4
('ﬁ?




242 ORNITHOTROPHIE
"PREMIERE PARTIE
DE i
L'ORNITHOTROPHIE ARTIFICIELE;
¢ oU i
Art de faire éclore la Vola il
par le moyen dune chaleg
artificiéle. }
YexroserA1 dans cette premig
Partie, L. Le plan& la construction
Couvoir ou Four i poulets que j’
wenté ; Il Les principales raisons e
‘m’ont déterminé enfaveurdela Meth 0
‘que j'aiadoptée; L Toute la suite d
opérations d’une couvee dans mes pr
cipes; IV. Les expériences & les obsg
vations que j'ai faites sur la méthe
que je propose.
ARTICLE PREMIER,
Plan & Consi‘r;;zc‘ti’on d’un nouvé
Couvoir ou Four & pouléts.

Riex de s1 dificile que de pa,rler,-
~yeux & de se rendre intelligible, sa




sur les plaus & figures que j’en hltracé

On voit sur .Ia figure 1, de la Plan-
che 2. Uextérieur du petit Bitiment rond
que je destine 4 servir de Four 4 pou-
Jets ou de Couvoir. Il a 7 pi. de dia-
métre dans ceuvre, 9 pi: 4 pou: hors
deuvre 4 sa base; 8 pi: 2 pou: hors
d'eeuvre 4 la naissance de sa volite; 7 pi:
84 9 pou: de hautenr dans ccuvre , &
$ pi: 1 ou 2 pou: hors d’ceuvre.

Le falterde ce petic Edifice est une
volite percée de quatre fenérres trian-
gulaires FF, dont on ne peut voir que
trois sur la figure. La fenétre du cbeé
droit est entr’ouverte.

La “porte dentrée P se présente en
face: elle peut avoir 4 pi: de haut sur
2 delarge: elle est vitrée dans sa partie
supérieure , 4 moitié¢ environ de sa hau-
teur totale,

TT: Sont des trous latéraux de 2

pou: de diamerre, Il y en a quatre files
Z




244 ORNITHOTROPHIE
ou rangées, y compris celle du de
de la porte P. Ces trous se eorre
dent & sont diametralement .°P°
ainsi qu'il sera explique. /
Le perit Edifice est revéu d’érofe
siere de laine, jusqua la hauteur D
VV: est une porticre de la m
étofe , destinée a recouvrir la ported’s
trée P, quand elle estfermeée. 3
C: est le bour d'une colone deg
yre dont on véra lusage en son liey
La figure 1. de la Planche 3. mor
fa coupe verticale & l'intérieur dug
tit Batiment, dont voici toute la ca
gruction. [1o]

[ 10: Les persones qui auroient dessei
faire construire un Couvoir semblable a ¢
que je décris, me sauront gré des détails)
jentre dans cet Article & n’y trouveront |
tainement rien a retrancher. Mais je ¢
que ces mémes dérails ne paroissent longs
fatignans aux aucres Lecteurs. A cela il y E
remede bien simple: C'est de pascer le re te
get Article, & de sc contenter de lire I'expli
pon succincte des Plarghes quise trouve ala
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]e le place dans une chambr¢ de Wssifimsam®

11 4, p1. encaré , & qul enait @Wu

il assez mdlferens, pourvu qu'on ait
a libert¢ de tourner autour du peric
fdifice. La chambre qui le contient ,
ne doit pas etre d un érage plus haut
que le premier.

Je comence avant tout par faire érayer
Je plancher inférieur de certe chambre,
au moyen de quatre picces de bois EE,

(PL: 2. fig: 3. Pl: 3. fig: 2.) que je fais

de ce troisitme Mémoire, Il sufiroit méme,
pour s faire une idée juste de mon Couvoir,
de fixer un cil atentif sur les deux premiéres
figures de laseconde & de la troisiéme Planckes.
. On concitra par la premiére de la troisiéme
Planche, U'intéricur du petit Edifice dont I'exté-
ricur vient d'étre décrit au comencement de
cet Article.

On apercevra facilement que la picce prin-
cipale & l'ame, pour ainsi dire, de cetre ma-
chine est Ja colore de cuivie CC d'un pié de
diaméere, laquelle passant par le centre du Cou-
voir, le traverse dans toute sa hauteur, percs

>

b
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' élever au rez-de-chaussée , dans la pi¢ &
| qui est au-dessous de celle qui doit ¢
fermer le¢ ‘Couvoir ot Four 4 pouléts.
© On sarangera dé maniére que 1a
porte du Couvoir soit vis-d-vis de la
: fentrre de la chambre destinée 3 le
I contenir. On préferera pour ce
I chambre , autant qu’il sera possibl -f
Pexposition du midi. Il est indifére
«  que la chambre en question, ait une

A

rl ﬂ" Ie plancher sur lequel est construit. le Couvols

& va plonger de deux piés dans le fournecat
:.II représenté Pl 2. figr 3. Pl 3. figr 2. Cefo ar-
fi nean estsitué dans la picce inférienre 2 celle dt
[ Couvoir. Le tuyau de fumée de ce fourneau o
i | Yoiten SS, PL 3, figr 2. !
La colone C€ est remplie d'eau, ¥ un pié pr
environ de son somét: elle est échaufée 3

degré qu'on désire & jusqu’a ['¢bullivion,, s 1§
faloit,, par 'acdon du fourneaa ou clle plong

tieur du Couvoir, & se régle par des chep
t mométres répandus surles tablétes OO, ou !
| dépose 6ooo ceufs, & plus si on veur.
! " Outre la premiére porte P, ( Pl 2. 3.figet
|




—
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gu plusieurs croisces; pourvu qu
ment bien, ainsi que la porte ¢ _

Si on plagoit le Couvyoir & un tez=
de-chaussée dont le plancher inférieur
fir volité & en érat de soutenir une
telle masse , on-concoit qu’il seroic inu-
tile de I'éeayer. f

Je trace au centre de la chambre or
le Couvoir doit &tre érabli, trois circon-
férences de cercles concentriques, I'une

sée, dans l'intérieur du Couvoir, lequel esc
enti¢rement tapissé de pcan d'agneau, come om
le voiten YY, P& 3. fig: 1.

Au moycn de ces deux portes, des quatre,
fenétres dela votite FE , des trous latéraux TT,
on estmaitre d'introduire dans le Couvoir au-
tant & aussi pea d'air extérieur que 'on veut.
~ On remarquera ( P& 2. fig: 2. Pl 3. fige 1)
la construction des tuyaux TT. Ces tuyaux:
sont ouverts, & se ferment avec des bouchons:

* deliége b5, par leur bout extéricur: ils sont
fermds par lear bout intérieur qui déborde de
3 ou 4 pou: dans Ie Couvoir; & seulementou-
verts de 2 pou: en caré de chaque cotéace
méme bout intéricur. :
On observera encore les petits rcbo:ds g D

L4



- qui les lient de distance en distance.

248 ORNITHOTROPHIE
de 18 4 20 pou: de diamétre , celle-c
(DD) est percée a jour dans le plan
cher; une autre (GG) de 7 pi:; j&e en
fin une troisitme (HH) de 9 pi: 4 pou;
(Pi: 2. fig: 2. Pl: 3. figr 1. 2.) :

Dans lintervale compris entre e
deux dernicres circonférences, je pos
$ur les solives du plancher, aprés avoi
enlevé le carcau & le platre nécéssaires
deux cercles de bois concentriques GG,
HH, (PI: 1. fig: 2.) d'épaisseur conves
nable & de 3 pou: de large. Ces deus
cercles sont réunis par des traverses |

( PL 3. fig: 1. ) qu'on done aux tablétes 0OC
pour retenir les ccufs s & en ff, une partic d
filéts de ficéle qu'on tend des bords d'unc tabll
te i 'autre, au moment ou les pouléts doives
éclore. 3
1l n'en faudra pas davantage anx Lec
qui ont le coup-d'ecil juste & exercé, ou i ce
qui p'aiment pas 4 étre ardeés long-tems p
de petits dérails, pour comprendre Iesprit
la machine & entendre sufisament tout ce q
sera dit dans la suite. ] i



en caré & de 7 pi: de long. Sur le cer-

cle HH, je pose obliquement des mon-
rans BB de méme grosseur , lesquelssas-
semblent par en haut avec les montans
AA.(Pi: 2. fig:2. Pl: 3. fig: 1.) Tous
ces montans s'emmortaisent dans 1és
‘cercles inférieurs GG, HH qui leur ser-
vent de base, & dans un autre cercle de
bois LL ( P/: 3. figs 1.) parallele aux
précédens , lequel les réunic tous par
leur extrémité Eupérieute. Les montans
sont encore joints par une traverse I, 4
moitié de leur hauteur. Ces montans
sont ainsi disposés, afin de doner aux
“parois du Couvoir plus d’épaisseur par
le bas. Certe épaisseur d la base, est dou-
ble de celle des parois a la naissance de
la votite.

" Le cercle supérieur LL devient 'apui
& le suport de la votite & laquelle il
sufic de doner 8 4 g pou: de ceintre,

Voici come on dispose la charpente de
Ls
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certe volite. Le somet ou centre en'egg
formé par une sorte de moyeu M)
( PL: 2.fig. 1. Pl: 3.fig: 1.) de 13 poi
de diamérre : plusieurs picces de bois
NN ceintrées convenablement, & de 3

de leurs bouts dans ce moyeu &
Fautre dans le cercle supérieur LL.

de quatre chdssis triangulaires FF, dont
Ia pointe tronquée peut aler jusqu';';
bord du moyeu, & labase 4 I pi: end
viron de la naissance de la voute. Ci

qui roule sur une petite poulie H at
chée au plancher supcrieur de la ch
bre du Couvoir, & qu'on fixe 4 un p
clou 4 crocheér I érabli sur les parois du
Couvoir. En tirant ou en lichant pl I
ou moins la corde, on done 3 la fen?t

peavent avoir 2 pi: 4 ou 5 pou: dela
4 leur base. - ST



(Pl 2.fig: 2. Pl: 3. figr 1. ) onlaprend

en face d’une croisée , come 1l a ¢eé dit,

& de la manicre la plus comode, dans
lintervale de deux montans AA, BB
auxquels on a soin de doner plus de
force & d’épaisseur. On la tient droite
& bien verricale, en ajustant sur la cham
pente extcrieure, des pieces deboiscon-
venables EE. Cet arangement procure
un peu plus d’¢paisseur aux environs de
la porte, & ne convient que mieux.
On pose solidement sur leur lon<
gueur, deux forces planchies KK de 1
-pit de large & de 4 pi: de haur: ces
planches sont apuyées aux deux mon-
rans oposés aux picces de bois EE
qui forment les jambages de la porte
extérieure P. Ces denx planches KK
sont réunies par une trosieme £ de
la méme largeur & de 2 piv 3 pou: de
long,, laquelle pose sur les premisres,

Ces trols planches forment le chéssig
Lg



' d'une seconde porte intérieure p, qaiy
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souvreendedans du Couvoir, & qui ases)
gonds du cdtéoposéa ceuxde la premicre )

Ces deux portes doivent avoir un pe
tit seuil ss de 1 pou: ou 1 I pou: for:
mantune feuilleure qui doit aussi régner’
dans le pourtour des portes, afin quelle s
se fernrent plus exactement. Ces portes
doivent avoir 12 0u 1§ lig: d’¢paisseur 8
érre faites de bon bois de chéne bien sée!
& quine se tourmente pas.

On peut métre une scrure 4 la poite’
extérieure. Un bee de cane ou un loquée.
bien ajusté , suficd la seconde. La pre-.
micere porte P doit prendre la courbure
des parois exc¢rieures du Couvoir : onl
peut la ceintrer légerement par le haut,
La seconde P est carée &n'a pas del
courbure. 2

Quand tout est ainsi préparé, on pros
céde 3 la magonerie. On late intérieu=
rement & extérieurement toute la char=
pente dont on remplit les vides, del

pieresou de platras unisavec du mor
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On pose horizontalement eng

licras , en faisanc la magonerii:,,des
tuyaux de fer-blanc TF ( Pl: 2. fig: 12
2. Pl: 3. fig: 1.) de 2 pou: de diamérre,
& d’une longueur telle qu’ils débordent
le crépi excérieur d'un bon pouce &
Pintérieur de 3 ou 4 pou:. Ces tuyaux
sont ouverts par le bout extérieur an
Couvoir. Ils sont fermés par le boutinté-
rieur, & seulement ouverts verticale-
ment d’environ 2 pou: carés , de cha-
que coteé.

Quatre de ces tuyaux , y compris ceux
dont la porte tient lieu, doivent se trou-
ver oposés diameérralement ( Pl 2. fig:
2.) & placés au milieu de l'intervale que
laissent entre elles les tablétes OO dont
il sera bientot parlé. Ces tuyaux se fer-
ment extérieurement avec des bouchons
de licge 44 qui y sont adaptés, & qui
uénent aux parois du Couvoir aumoyen
d'une petite ficele qui y est clouce, &,
qui passe par le centre des bouchons.

On termine toute la magonerie_par



254 ORNIiTHOTROPHIE
un bon crépi d’un pou: au moins, fai
4 la chaux avec de labotre : on Iapliqu
tant intérieurement qu'extérieurement
. Avant de fairelelatis, on a eu Iaten
tion de clouer sur le milieu de chaqu
montant A, dix goussets UU. ( Pé 3
Sig: 1.3.) Ces gousscts sont apliqucs sy
une ou deux tringles de bois GG d’ug
bon pouce caré.. lls forment une sott
de triangle composé de trois pieces
signées 1,2, 3, sur lafig: 3. Le
noté 1. fait partie de la tringle GG
porte les gousséts & qui se cloue sur lg

droit avec la tringle Gj elle est destil
née 4 soutenir les tabletes & peut avoil
30 d 11 pou: de long, 1 pou: de'l
sur 8 4 g lig: d’¢paisseur. Le coté 3 qu
fair la’ réunion des deux autres, al
méme largeur & la.meéme ¢paisseur 8
9 4 10 pou: de long.
- Le crépi intérieur doit afleurer les
wringles GG clouées, sur les montans; 8
 qui portent les gousséts UUL -+ 48
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Le premier goussct, & comenge eIt

fe bas, se pose de manicre quella ta-
blete qu'il doit recevoir se trouve d 13
ou 14 pou: du plancher inférieur du
Couvoir; & tous les autres ensorte que
les tabléres supérieures soient toutesd
7 pou: de distance les unes des autres.
-. On ne meér pas de goussérs aux deux
montans AA qui forment la porte du
Couvoir , dans toute la hauteur de cette
porte: on cloue seulement sur les faces
des deux planches debout KK, des tas-
seaux qui solent au niveau des gousséts
correspondans, La dernicre tabléte du
bas n’a pas non plus de gousséts: on
la soutient par de petits montans SS
(PL: 3. fig: 1.) de 6 pou: de hauc, &
en nombre sufisant.

Lors que la magonerie s'est entiére-
ment séchée, ce qu'on peur meme accéle-
rer en metant des brasiers dans le Cou-
voir; on en tapisse tout lintérieur avec
des peaux d'agneau Y'Y préparées pour
les Foureurs. On érend de plus sur les




- pisseries, afin que les bouts des tuyay
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parois extérieures , jusqu'a la hauteug

§ % pi: environ, ( DD P/: 2. figey
quelque grosse érofe de laine vclue'
chaude. On a soin de meétre la parg
velue en dehors, & de méme pour |
peaux d’agneau YY. On fait des trog
convenables dans ces deux sortes de

TT puissent passer  travers. ;

On mér aussi sur la porte d’entréel
une bone portiere bien chaude V¥
{ Pl 2. fig: 1. Pl: 3. fig:1.) laquel
€st soutenue par Une petite porence
wringles de fer XX , rournant sur deu
pivots qui lui servent de gonds. Ce
portiére a par ce ‘moyen, son mouys
‘mene particulier & indépendant decel
de la porte: elle s'agrafe sur les paro
extérieures du Couvoir ;, quand a por
P est fermée & quon n'a pas  beso;
d’érre ¢elairé par son vitrage. 1

Quand tout est ainsi disposé, o
€rablit sur les gonssérs & suports on
planches ou tablétes  circulaires Of
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TR

(Pl: 2. fig- 2« Pli 3. fig: 1.) dejt pisligimHEAT ©

Jarge, assemblées & colées 4 raifure
hnouues. Ces planches sont de la voli-
¢ bien seche en sapin ou en peuplier,
de 3 4 4 lig: d’épaisseur. Quatre de ces
rablétes forment le cercle entier; & leurs
extrémités doivent se réunir deux a
.deux , sur les mémes gousscts: onles y
cloue un peu dru , ainsi que sur les tas-
seaux & suports ; afin qu'elles nese rour-
mentent point : on meét dans la partie de
la porte, les racordemens en planche qui

sont nécéssaires.
On borde les tabletes de petites trin-
gles de bois 7z minces & fléxibles qui
les dépassent par en haut de 6 4 7 lig:
on ne done cependant pas ce reborda la
premiére planche du haut; parce quelle
na dautre usage que de recouvrir la
seconde & dela garantir de 'impression
trop immédiate de I'air, quand les fe-
nétres du Couvoir sont ouvertes.
On fiche sur les tringles 7z servant de
bordure & dans I'épaisseur des tabletes,



a atacher & a bander des filéts de fig
ff avec lesquels on ferme les interva
des tabletes, lorsque les pouléts sontag
moment d’éclore.

Une pateille tringle de bois 2z, ma
un peu plus forte, est atachée au by
des suports SS de la derni¢re tablére &
Lon y mét de méme des clous 4 t&
r-«onde cc.

. 1l est trés-comode de se mcnager
une des tablétes les plus-d portée delk
vue , deux ou trois petits retranches
mens RR (Pl 3. fig: 1.) quion pratis
que ainsi. On cloue sur le dessus & le
dessous correspondant de deux rabléres
a 1 pi: plus ou moins de distance, deug
petites tringlesde boisrr (Pl 2. fig:
formant coulisse. On passe dans ces

nis du méme filér ff qui sert 4 fermet
Vintervale des rablétes. On réserve @



antres.
On ne doit pas oublier de marquer
sur les montans , avant méme de faire

lelatis, les places o tomberont lesonze
rblétes; afin de distribuer réguliére-
ment les trois ou les quatre tuyaux de
fer-blanc TT, qui doivent se trouver,
come il a écé dit, au milien de l'inter=
vale d’une tabléte a l'autre.

On peut tapisser en peau d'agneau
le dessus de la premicre planche supé-
rieure , dans route la partie qui répond
aux fenttres du Couvoir; & méme en

laisser pendre en forme de ridean Z,

(PI: 3.fig: 1.) 8 ou g pou: sur la secom
de tabléte , pour diminuer I'impression
trop vive de l'air extérieur sur cette.
meme tabléce.

Aprés avoir peinten blanc & a I'huile
les portes & les fenétres du Couvoir,
on les met en place: elles ne sauroient
fermer trop exactement , sur-tout les
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‘portes , come il a déja éré obse

On garnit les deux portes de ba
de peau d’agneau ; afin qu’elles ne |
sent pas la moindre entrée 4 lai
Pon a soin d’en faire bien mastiq
les vitrages , ainsi que ceux des fen
du Couvorr.

Pour faciliter le service des tablite
supérieres qui ne sont pas en vue,
a dans le Couvoir, un pertit ‘march
pié de deux pas MM (PL: 3. fig: 4
auquel on done 142 16 pou: de ha
‘& 1 pi: de large. Ce marche-pié sg
range, quand on ne veut pas s'en servil
dans un perit retranchement quon k
ménage sous les tablétes & 4 cbeé @
la porte. :

Construe: IL FAUT maintenant descendre dan
‘Figzmea'f: la piéce qui se trouve au-dessous d
celle ot est érabli le Couvoir, ( Pl 3
fig: 3. Pl: 3. fig: 2) & ou nous av
comencé , come on I'a vu ci-des
P: 245, par faire élever quatre éraies EE
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i soutenir le plancher sur
orte le Four ou Couvoir, Ceséra
lacées dans la distance la plus co
ble 4 leur destination. Ellessont réunies
4 leur extrémité supérieure par quatre
fortes planches AA formant une sorte de
chissis qui soutient toute la charge.
Pour mieux disposer les éraies; on a
goin, du meme centre que celui du
Couvoir, de tracer sur le plancher supé-
siear de la chambre o seront les éraies,
deux circonférences concentriques qui
donent I'épaisseur que doivent avoir les
parois du Couvoir 4 sa base, & la place
précise gu’elles ocuperont sur le plan-
cher de la chambre au Couyoir. Cest
dans lintervale de ces deux circonfé-
rences qu'on ajuste le chigsis AA ; de
maniére que chacun de ses angles porte
sur une ctaie, & se trouve sous I’épé.is-
seur des parois du Couvoir.
A quatre piés environ du plancher
supéricur de la chambre inférieure au
Couvoir , on érablit horizontalement
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quatre forts solivaux BB, qui s'ajusg
dans les éraies 8 qu'on soutient enj
tence par quatre autres picces d
ou jambes de force DD. On pos
ces solivaux de fortes planches G
15 4 16 lig: d’épaisseur,, lesquelle
ment un plancher sur lequel on const
le fourneau H que nous alons déa
' La base de ce poile ou fours
peut ¢rre formée d’une table de picte
de 3 ou 4 pou: d’¢paisseur: elle d
avoir 38 4 40 pou: de diamétre. 1l
auroit aucun inconvénient a faire
border de 2 ou 3 pou: la base 11 de
‘pocle, come on le voit Pi: 3. figs
Du centre de cette base, on trace!
cercle de 9 pou: de rayon. On laj
‘cet espace vide : il forme le cendriel
du fourneau. On monte les brig
posées 4 plat, leur longueur dans le
du rayon, jusqud la hauteur de ¥
'_11 pouces. P4
A cette hauteur , on place sur lesb
ques une grille de fer de carillon N
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{PL: 2. fig: 4« Pl 3. fig: 2.)
pareaux sont espacés a 4 lig: lesjulitVERS
autres & posés sur leur vivearére, Cette
grille 2 20 pou: de diamétre & forme
la base du foyer M.

On continue 4 élever la brique cir-
culairement come pour le cendricr L,
3 fleur de la grille, jusqua la hauteur
‘d'un pi¢ environ : de-la jusqu'an plan-
cher, (Pl 3. fig: 2.) le potle se conti-
-nue toujours cylindriquementen dehors,
mais intérieurement en forme de cone
rronqué dont le diamétre supérieur est
déterminé par Touverture d'une sorte
de trépi¢ PQ dont nous alens parler.

Ce teépié ( Pl: 3. fig: 5.) est formé
‘d'un cercle de fer aplad QQ de 15 lig:
de large & ouvert de 8 pou:. A ce cer-
-cle qui fait le fond du trépié, sont sou-
-dées trois bandes de fer BB qui se cour-
-bent convenablement 4 o lig: de leur
-paissance , montent parallélement entre
elles & se recourbent enangle droit a la
hauteur de 2 pi: environ : ¢lles sont



Jde centre du cercle de sa base cory

grille NN du fourneau. Alors on re
-gne obliquement & en donant a' i
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rivées sur une bande de fer circulair
horizontale PP de 24 3 pou: de Iz
& d’'un bon pi¢ d’ouverture. Les ¢t
branches du trépié¢ se logent dans,
hoches faites sur le bord intérieur.
cercle PP. On peut, pour doner
plus d’apui an trépié, laisser débog
de quelques pouces la partie horiz
tale des branches BB au-dela du ceg
PP, & les terminer en manicre
grifes CC, pour lcs seler dans la
nerie du fourneau. i

Lors que les parois du foyer M so
montées 4 la hauteur d’un pi¢ enviro
on place sur un billor de bois d’un
de haut, le trépi¢ PQ, de manicre ¢

ponde bien exactement d celui de

rieur du fourneau une forme com,
come 1l a ¢té dit, le dessous des bra
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plus d’épaissenr & de résisrancd
neati, ses parois extérieures fsa
rentcylindriquement jusqu’au pha
come 1l a encore ¢été dit. Ainsi ce four-
neau a ¢ pouces dans les parties de sa
moindre épaisseur, & beaucoup plus
dans sa partie conique.

Il faut deux portes a ce fourneau;

June pour le cendrier L, & l'autre im-
médiatement au-dessus pour le foyer M.,
Ces deux portes sont ceintrées par le
haut A ( Pl 2. fig: 5. 6.) & faites de
bon fer batu: elles sont montées sur une
sorte de chassis de fer BB, armé de forrs
crampons CC qui s'atachent solidement
dans Ta maconerie du fourneau.

Ces portes sont enfoncées de 2 ou 5
pou: dans I'épaisseur des parois EE.
(P 2. fig:7.) Ces parois ont de plus,
tant en dehors qu'en dedans , 2 bons
pouces d'¢vasement dans le pourtour fa-

wral & supérieur de ces mémes portes
pour faciliter la vire dans Fintérieur du

foyer & du cgndrier,

M

————— SR
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Ces deux portes doivent fermer a
la plus grande exactirude : celle du ¢
drier L peut avoir 7 pou: de haut s
de largé: celle du foyer M, 1 pou;
plus dans ces deux dimensions. Tou
deux ont en bas une ouvertute 7 ( Pl
fig. 5.6.)de 18 lig: de diamére, ser
de regitre quion ouvre & quon ferm
a volonté au moyen d’un cercle de 8
rivé sur la porte; lequel se meuta
d’une petite alonge recourbée & opo
au rivet. o

A T'oposite des portes du fourn
on loge dans I'épaisseur de la magon
rie,, un bout de tuyau de fer fondu ¢
batu SS (Pl 5. fig: 2.) médiocremel
incliné & qui sert au passage de laf
mée. Ce tuyau peur avoir 4 3 § e
de diametre: on le placed 1 pi: envit
du somér du fourneau ; on y adag
une conduite de tuyaux de pocle 0
naires, pour décharger la fumcg
gnanicre la plus comode,

- On ajusie en face des pontes: dW
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neau , unc espece de marche-gi
gré en bois TT, ( Pi; 2. fig: B3
fig: 2.) qui s'atache paren haut au petic
Plancher sur lequel pose la base du cen-
drier. Ce degré conduit an fourneau
pour y faire le service nécéssaire.

On pouroit, dansla chambre du Cou-
voir , pratiquer une trape par laquelle on

+ descendroit dans la chambre du Four-
neau, & lon remonteroit de celle-ci
dans la premicre,

- Avant de construire le fourneau on  agione

2 fait passer dans le Couvoir une colone

de cuivre CC, ( PL: 3. fig: 1. 2.) par Couvoir,

louverture du plancher DD & par celle
-du somét du Couvoir MM. ( PI: 2,
fig: 1.) On soutient le pié¢ de cette co-
lone, jusqua ce que le fourneau soir
bati. Quand il est termin¢ & que le
trou du plancher est ragréé de manicre
a ne plus laisser qu'un bon pi¢ d’ouver-
wre parfaitement alignée 4 celle du tré-
pic PQ, (Pl 3. fig: 2.) on ﬁsse o«
3



E jﬂ.ﬂgﬂeur nécé,ssa_ire; pour PIWS?".

263 ORNITHOTROPHIE
ber le pi¢ de la colone dans ce trép
destiné a le recevotir.
On lute alors exactement avec d
gerre & poéle toutes les ouvertures
olt passe la colone CC 3 apres

que dans toute la partie du fourneg
& du plancher quelle traverse. Ces dej
nidres ouvertures doivent étre trés-sof
gneusement fermcées & enticrement ‘:
pénérrablesala fumce , ainsi qua tou
vapeur du feu.’ .

La colone CC est formée de feuille
de cuivre rouge de ; ligne d’épaisseus
excepte la partie du fond d laquelle o
en done une de 2 de ligne. Les soudu
werticales& celles du fond , doivent &
faires 4 la soudure forte de cuivre
soudures horizontales peuvent £tre se
{ement 4 D'érain.

Cette colone CC doic avoir,
nous l'avons dit, 1 pi: de diamétre



ARTIFYCIEL P
P! environ dans le fourneau , :
I‘épnisseur du plancher de la
du Couvoir, & s'élever dé 2 ou 3 pou:
au-dessus du somet de sa votre. Le pié
de la colone s'arondit un peu en forme
de cul de chaudron : lg fond du trépié
QQ qui le porte, doit I'emboiter bien
exactement & eétre come moulé sur le
fond méme de la colone.

On la ferme par en haut avec un cou-
vercle de fer-blanc BB ( PL 3. fig: 6.)
qui 2 dans son centre une ouverture I
de 2 a 3 pou: laquelle se ferme & s'ou-
vred volonté par un cercle de fer-blane
fivé, ainsi quil vient d’¢tre expliqué
pour les portes du fourneau.

Quand on veut vider [a eolone, onle
faitavec un seau de fer-blanc SS ( P/ 3,
fig: 7.)de 10d 11 pou: de diamétre & de
15 ou 18 de haur. Lefond de ce seau pp
est garni de Plomb': il 2 4 son centre
une soupape de fer-blanc a charni¢re C
de2 pouces de diamétre, laquelle laisse
encrer ['eau, quand le seau plonge dans
i 3
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la colone & quila retient quand on
retire. On peut faire jouer ce seau sy

une poulie fixée dans le plancher, ;
dessus de la colone.

Le service de la colone se faxt
moyen d’une petite échele quon posey
quand il est nécéssaire, entre deux o‘:'
fenécres de la votite du Couvoir. :

On pouroit , avant d’employer ;-;
feuilles de cuivre de la colone), les faigg
éramer dans leur totalite, come on |
pratique pour les bouilloires & pourlg
ustensiles en fer, dont on se sert dan
certaines cuisines,

ne sagit plus que de lemplir d’eau, @
y laissant environ 1 pi: de vide, &
mf‘:tre le feu au fourneau. On tient

doit produire cette colone échaufée
répand de toutes parts sa chaleur dan



T
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Couvoir : des thermometres pldcdamuuaL Museum
tes tabletes OO (Pl: 3. fig: 1.) momrene

J'instant ot elle y est parvenue au de-

gré qu'on désire. On s'érudie i la fixer
4 ce point; ce qui demande quelques
jours d’exercice , pour bien conoitre la
ortée du fourneau & les moyens dy
gouverner le feu.

On charge alors les tabletes , d'ceufs;
& lon conduirt la couvée de la maniére
que je dirai. Mais il convient, avanc
d'aler plus loin, d'exposer les raisons
qui m'ont décidé en faveur de la mé-

thode que j'ai choisie, & les avanrages

qu'on peut en atendre.

ARTICLE*SECOND.

Motifs qui ont déterminé le choix de la
Methode qui vient d’étre exposée.

LA rorME & les dimensions que je : Raisfons
- e la for=-
done 2 mon Couvoir, ne sont pas ar- me & des

g A o dimensi -
bicraires. Puisqu'il faut sur-tout yons quon

i : o B T > - dene au
entretenir une chaleur égale; je n’ai couyois

pas hésite un moment 4 me décider
M 4
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pour une forme circulaire, & pour ufy
principe de chaleur ce ntral: moyens sa e
contredit les plus propres 4 produire
Peffer désiré.

On sait la maniére dont se comuni=

que la chaleur: il se forme autour dg

corps dontelle émane , une espéce d’at
mosphere ou de tourbillon spherique
qui agit avec une force égale, en tou
sens & selon toutes les dimensions, &
toutes les distances égales du centrg
d’activité, I

1l est ais¢ d’aprécier sur cette loi, &
la forme de notre Couvoir, & la ma=

sur le champ combien cetre for --;
est avantageuse ; puisque les tablctes
quil sagit de chaufer également, s@
trouvent toutes a ¢gale distance du prins
cipe de leur chaleur.

Mais pourquoi ai-je Pxefere les di
mensions sur lesquelles je constr
mon Couvoir ? Pourquoi ne le

=

je pas ou plus grand, ou plus perit}



ARTiIFtcitreE
Pour plus petit , la chose
guére praticable; & ne pourolt se con-
cilier ni avec la comodité que je veux’
rocurer dans le service , ni avec le
nombre d’eufs que je prétens faire aisé-
ment couverd la fois: au lien que les’
dimensions que j’ai choisies, favorisent’
. également ces detix objérs.
1°. Le diamérre intérieur du Four
& hors d’ceuvre, est de 7 pi:, come on
le voit Pl: 2. fig: 2. La colone ocupe:
un pic au centre, les tabletes un pi¢ de:
chaque coré : il reste donc encore 2 pi::
libres pour tourner autour de la colone
& des tabletes, & pour faire eomodé-
.ment leservice , qui n’exige que des po-
sitions natureles & nulement genantes.
On peut faire le service des trois ou qua-
tre premicres tablétes du bas, ¢rant as—
sis; celuides autres étant debout & celui
des derniéres d’en haut , monté sur le
marche-pi¢ MM dont nous avons parlé
pagez 60.

2% Jai supos¢ dans l'examen que

Mise
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mur p: 193, quwun ¢rablissement sen
blable i celui que je projéte, demand;
roit quon piit au moins entreprend:
facilement des couvées de Gooo ceufs 3
il est fort aisé d’en exécuter de semblasi
bles dans mon Couvoir, La preuver’
est bien simple: nous avons dix tablétes’
annulaires formant dix portons de ce'_
cle d'unpié de large; ces tablétes ont 7 pis
de diamétre pour la grande circonfés
rence & § pour la petite: or en cale I
lant certe surface , selon les régles de fa
Geomérrie , & suposant d’apres l’exp
sience, ainsi que nous 'avons déja faig
P° 74, quun pié caré peur contenir
ou 45 ceufs, on trouvera que nos dix
tablétes porteront prés de 8ooo cufsy
un seul li. On pourroit méme a

8coo cufs en ajouter un bon tiers sans
inconvénient, & sans qu'il y efit plus d
fic d’cf:ufs sur les tablétes ala fin
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m’a paru sufisant : car il fauc Sayam
porner; & , trouvat-on moyenlde
couver autant d’eenfs que peut en con-
tenir un Mamal Egyprien , je doute
quon fir sagement de l'entreprendre.
1l ne sufit pas de faire éclore les pott-
Jets, il faut de plus les élever dans un
.pays come le notre: or la partie de I'é-
ducation demande des soins & un em-
Placement qui pouront paroitre encore
assez considérables , relativement an
nombre de pouléts auquel j'ai cru de-
voir me fixer, Cette raison eit donc sufi
woute seule, pour me déterminer a doner
4 mon Couvoir les dimensions qu'on a
-vues dans I'Article précédant, & péu:
m’oter la pensée de le faire beaucoup
plus grand. Des raisons de sureté song
encore venues a l'apui.

Il est plus que probable que les pro-
pottions dont j'ai fair choix ne sont pas
les seules qu'on pur suivre avec suc-
cés; on pouroit sans doute les augmen-

ter jusqua un cerrain point , & doner
M6
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plus de capacicé au Four. Mais iligs
constant qu’il y a un degré au-deld ¢ l‘
quel il seroit dangereux de passer
que, toutes choses ¢gales, on doit
prométre plus de strecé du coré de |
galic¢ de I chaleur ; dans un Four.
diocre que dans un Four beaucoup p
gtand ; sur-tout st on vouloit augme
proportionélement la largeur des ra
tes: alors les cufs placés an bord d
planchesseroient trop pres de la colong
par raport d ceux qui se rrouveroiem
contre les parois du Couvoir : alors |
diférence de la chaleur a laquelle le
ceufs seroient exposés,, pouroic étre. o
grande & faire retomber dans l'incg
vénient reproche ‘aux Méthodes ‘
M. de Réaumur & mime a celle.d
Egypriens , dans les deux Mcmois
précedans. ‘
Mais on poura dire qu'il y auroit tot :
jours heancoup i gagner sur.le no
des ceufs, en augmentant la circonfé:
xence des tablétes, & proportionéleme



#
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e diamétre de la colone ; quand méme,
pour éviter inégalicé de chaleur que
je crains , on laisseroit les tablétes dans
Jeur largeur d’'un  pié.
- Je crois la chose tres-possible ; & je
conviens quil y auroit des expériencesi
faire, qui prouveroient peut-ttreque la
sorfte de Couvoir oude Four que je pro-
pose , pouroit se raprocher bien davan-
1age des Mamals égyptiens ; relative~
ment 4 la quanticé d’ceufs que contiénerit
ces: derniers. Mais pour ne pas m'cgarer
dans des 1dées trop vastes , & pourm’en
tenipd-Ce que peut aisément entrepren-
dfe our Particulier qui voudroit se li-
vier & et Arrj je n'ai pas cra devoir
doner plus de grandeurd mon Couvoir.
Quanta sa hauteur , elle est entiére-
ment subordonce a-lespace ‘qu’il faut
néeéssatrement laisser entre les rablé~
tes:or 7 piés § pouces ou-environ mont
parn-sufisans 'y car’ par ce moyen je
done 7 pou: de distanée d’une tablere &
Vantre : c’en est assez ; mais il -n’en faut
*
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pas moins pour opérer avec facilied
«ces tablétes, Je ménmage en outre un
pace d’environ 6 pou: sous la premig
plancheinférieure, pourservir come d’%g,
firmerie , aux jeunes poulérs maladg
languissans. :
Examens.| DASSONS maintenant a lexam
d: it principe de chaleur que jemploie.
E‘-:’Cho?;:e le feu qui agit par Iintermede de l'eag,
Le feu chaufe la colone 3 & la col
chaufe lair intériear du Couvoit.
sulte de cette méthode plusieurs gra
-avantages.
Ondoit  (Op se voic tout d’'un coupa-{'abri

en atendre’

une tem- jnconyéniens quon éprouve dans:
PCiaturﬂ C"

gale, une Eruves ordinaires chaufées a feu's
chaleur fa-*

E.ifr: con- & o, quelque précaution qu'on p
fixer, il est. come Ampossible d’éviter: des
riations perpérucles & souventtrcm
sidérables dans la-chaleun 1parce q%
opere sur denx. ¢lémens beducouptzﬁp
mobiles , le, feu & Tajre - Al meniest
Ppas ains: de Teau : elle a des proprié-

tés qui la rendent extrémement propee
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3 lusage auquel nous la destinons,
D'abord elle n'est susceptible, come
on le sait, que d'un cerrain degré de
chaleur , le 80° au thermométre de
Réaumur rectifié par M. de Luc. [11]
1 ¢bullicon la plus forte & la plus sou-
tenue ne peut la faire monter plus haut.
Or come ce degré de chaleur n'est pas
fort grand , on est assuré que quand on
seroit obligé de tenir constament l'ean
“de la colone en ébullition, on nauroit
pas une chaleur bien violente 4 craindre
dans le Couvoir; 4 plus forte raison,
sl n’¢roit presque jamais nécessaire de
faire bouillir I'eau , come I'expérience le
prouve & come on le véra bientot.
Une autre propriéeé de I'eau échau-

[11: Voyez 'Ouvrage de ce savant Physi-
cien incitulé Recherches sur les Modifications
de [ Atmosphére. In-4°. Genéve 1772, 1l fixe
le terme o au degré de la glace fondante , & le
80 a celui de 'equ houtllante. T: 1. pr 349.
Les thermometres dont jai fait wsage, écolent
construits sur les mémes principes. |
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fée , C'est de prendre une tempéracugd
€gale oud tres-peu-pres cgale , dans touglt

. 3 1 WL < r Lo
il régne une chaleur 4 peu-pres ¢éga
dans toute sa hauteur. Si donc on suposg

niéres couches ayant une chaleur sensk
blement égale ; il y a tout licu de satens
dre qu'elles produiront un effer égaly
dans tous les points correspondans ot §¢
déploie leur activité, cest-d-dire.,.

tant dans leur largeur que dans 1
hautenr: &
- 11 est bien vrai que dans les autres
Etuves conues, la chaleur se porte co.
rament dans les parties supcrieur
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(ais aussi la chaleur qui y gﬁm :

est-elle ordinairement beauco

forte que celle qu'éxige notre Cou-
yoir : mais aussj le principe d'ou elle
{mane étant comunément le feu nud,
ceprincipe n'a pasenlui-méme cette pré-
cieuse ¢galité de chaleur qui réside dans
potre colone, Il n’est donc pas surpre~
nant que des principes de chaleur trés-
diférens , produisent des effers qui le
solent aussi. ;

Drailleurs notre Couvoir est construit
de manicre qu'il est tres-aise de recti-
fier les perites inégalités qul pouroient
se trouver entre la chaleur, du haut

& CFHC du bas. On a vu (Pl 2.3.
fig: 1.) qu ‘1] avoit en ¢paisseur le dou-
ble Cl&. plus en bas qu'en haut; quil éroit
revétu extérieurement pat le bas , & &
nud pat le haut ; & qu’enfin nous avions
ménagé dans sa volte quatre grandes
fenctres qu'on pouvoit ouvrir au degré
quon vouloit. En voild plus quiil n’en
faut pour compenser des inégalités qui
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n'ont jamais pu &ere fort considéra
lors méme que je me suis apliq
les rendre aussi grandes quclles
voient I'érre. !

Notre colone ne nous procur !
seulementune chaleur modérée & éog
elle nous done encore les plus gra
facilités pour la conduire & pour la
Lors quelle est remplie d’eau, on
la comp'arer d un solide de prés de
liv: pesanc, y compris le poids dum
Une masse aussi considérable érant
fois échaufée, zarderoit assez long-
sa chaleur, quand mtme elle seroitg
posée 4 l'air libre. Notre colone a k
plus d’avantage , érancd L'abri de tC
parts, & sans cesse environée d’un
chaud.

Le fluide dont est rempli notre

la comparer. Enéfer, la mobilicé exe
me de I'eau, & la facilité de la chai
au degré¢ quon désire , donenta ch
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ue instant la possibilite de pouss

de ralentir la chaleur de la colone’;en——

agissant immediatement & sur elle -
méme & sur le fourneau qui la chaufe.

Lors donc que la chaleur de 'eau est
montée au degré nécéssaire , pour do-
ner a l'air du Couvoir la température
co;n-‘eimbie 3 ce que le thermometre
plougé dans la colone & comparé ceux
du Four, a bientot apris: rien de plus
facile que de fixer cette chaleur. Tout
se réduit 4 entretenir un feu a peu-pres
égal dans le fourneau. On voit assez
guon n'a pas besoin 4 cer égard d'une
precision fort rigoureuse; parce que le
feu du fourneau agissant sur une assez
gmnde masse d’eau, ne peut causer dans
Ja colone des variations trop subites.
Il faudroir de plus que ces variations
fussent assez considérables & qu'elles
durassent assez long-tems, pour pro-
duire un effét un pen sensible dans 'in
terieur du Couvotr.

Cependant come on doit tout prevoir,
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& qu'il est bon d'avoir la faculté ¢
parer aux accidens, quand méme 1

‘devroient jamals ariver ; voyens

moyens que la construction de
Four & le principe de chaleur que ne
y employons, nous doneroient pour |

médier 4 un exces notable de chaleg

ol de refroidissement.

On peuac dans le premier cas
directement, come nous l'avons de)& T

marqué, sur le principe méme de la ?’:‘-‘

leur, 1° en dreignantle feu; 29,8
vidant la colone, sxi est besoin d'ale
jusques-13.

Il'y a encore deux autres moye

1% Ouvrir les fenctres de la pice
est le Couvoir:  2°. Les ouvertures di
Couvoir, les portes, les fenttres &

les trous laréraux. Ce sont assuré
1i des ressources promtes & éficac
il seroit bien dificile qu'on elit ja

besoin de les employer toutes 4 la
mais qui peut le plus, peut le moins,
Dans le second cas, on prendroit de
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ouvertures du Couvoiry & l'on o\im MUSEUM
soit I'ean 4 une forte cbulhtlon s QORI
sontiendroit jusqu'a ce que la chaleur ;
fir remontée au point désiré. On y par-
yiendrolt certalnement , quoiqu’un peu
moins vite que s'1l s'agissoit d’aréter un

coup de chaleur: mais cerre diférence

gst encore 4 I'avantage de notre Mé-
thode; puisqu’en général lexces de lacha-

leur est beaucoup plus a eraindre pour

R AT O o L UL 5.1 7 ¥

les ceufs , qu'un petit refroidissement de
| quelques heures. (p: 120.) Clest ce que
H aous  démontrent les poules qui sou-
| went abandonent leurs aeufs assez long-
| twms pour les refroidir beaucoup; au
lieu qu'en les couvant, elles ne peuvent
jamais leur faire ¢prouver un excés
de chaleur.

Au reste, en suposant la plus médio-
cre atention dans les Conducteurs des

“Couvoirs , lesaccidens dont nous venons
de parler n'ariveront point; & la pra-

gique de quelques jours aprendra de



reste & gouverner le fourneau, de-"
niere A fixer la chaleur de la colones
beaucoup de variations.
On demandera peut-ttre encote:
raisons qui m’ont déterminé 4 donel
ma colone les dimensions qu'on a
i Raisons  Je pense quil yaencore ici beauce
f des dimen- =i ¥ i
sions de 1a d arbitraire j & qu'une colone unf
; Rl plus -ou un peu moins grosse , po
fl également réussir, Cependant je meg
décidé sutr des raisons d’analogie',u
{ m'ont fourni des expériences don_'
‘ patlerai bientot. J'ai cru qu'en gé s}‘:'
une colone un peu forte ¢roit a Plusi
égards préférable a une plus foiblg
| 1°, parce quayant plus de masse
plus facile de I'entretenir dans un
degré de chaleur , tandis quen mg
tems elle est beaucoup moins sujéted
refroidir:  2°. parce que plus la md
de la colone est considerable , mo
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1us comode le servi‘ce intérieur du e
3. parce que la colone ocupant le]cMRTUAL MUSEUM
ie, sielle est un peu plus grosse, ete—
pembarasse pas davantage, que si elle
Jéroit un peu moins.
Pour la longueur de la colone, elle
est absolument determinée par la hau-
rear du Couvoir qu'elle doir surmonter,
come 1l a été dit, au moins de 2 ou 3
pou:; par I'épaisseur du plancher 4 tra-
vers lequel elle doit passer ; & enfin
par 'épaisseur du somer du foutneau,
ou elle doic plonger de deux pics
gnviron,

J a1 déja expliqué un des usages des
] pig o Usagedes

Trous la-

' - 5 -
trous latéraux, en disantqu'ils servoient i

d rafraichir Pair intérieur du Couvoir,

si par hasard il devenoit trop chaud ; ]
cependant ce m'est pas I3 leur princi-

pale ucikité: ils sont sur-tour destinésd
balayer & 4 renouveler plus puissament

[air qui, pendant le tems d’une couvce,
pouroit s¢journer entre les rablétes , oy

y circuler avee trop de lenteu,

B
4
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Cet air est chargé de la transpirag
de tous les ceufs qui sont couvés sur
tablétes: or les vapeurs qu'elle prody
seroient sans doute nuisibles aux ,_}

si elles y rentroient , come cela est
possible; car on 2 vu ci-dessus p: 13
que, si I'ecuf transpire, I'ecuf insp;
On chassera donc ces vapeurs, en g
vrant succéssivement tous les joursig
dant quelques momens , clmcun:
quatre trous latéraux qui se trouvente
meétralement oposés, dans I'intervale
deux tablétes. |

Cest afin de remplir cette dernie
intention , que les tuyaux de
blanc TT ( Pi: 2. fig: 2. Pl: 3. figsy

insérés dans ces trous, sont seulem

ouverts sur leurs corés, & non 4
I extrémité qui plonge dans le Couw

[ Lair quise précipite par ces tuya

-j, se répand 4 droite & 4 gauche %

I tre les rablétes & emporte celui qu
séjournoit.

Pour compléter la théorie de la ;;
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micre partie de I'Arc, laquelle onm;iﬁ;\TE '
3 faire éclore les ceufs; je dois F:w Ay

wableau de rtoutes les opér.atioﬁs"d’une
couvée conduite selon ma Mdéthode,
Japuirai ensuite certe théorie, par le
récit de mes propres expériences , ainsi
que je 'ai anoncé.

. ARTICLE TROISIEME.

Opérations d une Couvée conduite selon la
Meéthode qui vient d’étre expliquée.

Quanp la magonerie du Couvoir
sera parfaitement séche; quand on y
aura fait monter la chaleur aun degré
convenable, c'est-d-dire, au 33 selon
le thermometre de Réaumur; quand
on auta trouve moyen de la fixer pen-
dant quelques jours ; quand on se sera
assuré , avec de bons hygrometres , que
fair intérieur du Couvoir a le degré
dhumidité convenable; * enfin quand

* Ce point sera discuré & dévelopé a la fin
de la premicre Partic du présent Mémoire,



2000 ORNITHOTROPHIE
Tusage aura fair conoitre la portce duy
fourneau , la maniére de le conduire 8
fa quantité de bois qu'on doit y con
mer; on Placer& les ceufs sur les tablétes
qu’o_n anra gamies auparavant d’un lig
ries‘mince de paille bien séche & froiss
sée dans les mains. Cetre paille n'esg
employce que pour empécher les @
de rouler trop facilement. :

On congoir, sans que je le dise,
ies ceufs doivent étre choisis avec soin
puisqu’il ne peut rien provenir d’ceul
non-fécondés, ou d'une mauvaise qua-
lité. ( Voyez ci-dessus p: 122 & suiv.)

On ne métra quun lic deeufs
tablétes & on ne les sérera pas mé
assez,, pour quon ne puisse les rouleg
ais¢ment, en passant la main par-des

Come cette premicre opératioﬁ
disposer les ceufs sur les tablétes
mande un peu de tems ; pour la re
plus comode, on ouvrira enti¢rem 1
rant qu'elle durera,, lesfenttres, la por
& les trous laréraux du Couvoir,



ARTIFICIE LY

que e fes ceufs seront placés, or CTGUTMHEAT ©
rour; afin de leur faire prendrqpm MUSEUM
{a chaleur requise, quon aurasoin de.
Jeur conserver pendant tour le tems de:
la couvée.

Les ortraTIONs de chaque jour se  Opéra -

tions de
i—eduisent a ce qui suit, tous  les

. On meérra du bois au fourneau
Service du
“trois on quatre fois dansla journée plus Fourneau,
ou moins, selon la saison & le besoin.
2°. On visitera au moins autant de Service dy
fois les thermométres & les hygrome- grovn
tres, pour s'assurer des degrés de la cha-:
leur & de l'humiditéqui régnent sur les
tablétes; pourouvrir ou fermer les difé-:
rentes ouvertures du Couvoir, s'il est 4
' propos; pour juger enfin 'ilest convena-
ble de pousser, de ralentir ou de soutes
nir le feu du fourneau.
°, A chacune de ces visites, on e~
tournera une particdes ceufs, en faisant
glisser légerement la main par-dessus
& en les roulant en diférens sens. On

sarangera de manitre que tous soient

N
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thodes de M. de Réaumur ; & qu'elle’
paroisse 'étre dans celle des Egypriens :
come onl'avu précédament, p:r 75. 124,

Par-tout ol il ya une inégalité de
chaleur un peu sensible, le déplac
ment des ceufs est indispensable pour éta-
blir une sorte de compensation qui leue’
soit utile 4 tous. Les eeufs sont chaus
fés trés-inégalement par les poules: on’
sapergoit au simple toucher, que ceux
qui sont 4 la circonférence du nid , sonz’
moins chauds que ceux qui sontaue
tre. La Pratique des Egypuiens & cellg
de M. de Réaumur prouvent, qu’a ceg
¢gard, ils n'opérent pas mieux que leg
poules: il faur donc quiils les imite;
dans le déplacement continuél des e
Mais une méthode ou les ceufs se .tlro'w

yerojens chaufcs avec ung chaleng
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rés-peu pres égale , dispenserdi
soin. Or telle est notre Méthodéscome-
on le véra bientot. 1l sufit done dans
notre Couvoir, de rezourner les ceufs,
de lamaniére que nous avons préscrite,
afin de comuniquer 4 l'embrion un
mouvement qu'on peut croire lui Stre
atile, (2 126.) & qui du moins ne lui
peut jamais nuire.

Iy a, pour la pratique, beaucoup de
diférence entre recourner & déplacer les
ceufs, quand on travaille en grand. La
premicre opération estaussisimple, que
lautre est vérilleuse & embarassante ,
lors méme que les ceufs sont disposés
en un seul lit, come dans notre Four.

4°. On aura soin, en rerournant les
ceufs, de retirer ceux qui seroient gacés.

Quoiqu’il y ait assez de jour quand
le Couvoir est placé dans une cham-
bre bien eclairée, pour juger des de-
grés du thermomeétre , & pour exé-
cuter les autres opérations dont nous
avons parl¢ jusqu'ici; on réservera celle

N3




‘dont il sagit actuclement , pour *
‘visites qu'on fera & la lumiére dans®

‘quefoisaussi par une odeur infecre quf
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Couvoir.

Les ccufs gités sanoncent par d
espéces de taches légerement plomB:
qu'on remarque sur la coquille, & qu

gépandent: il ne faut pas diférer def
tirer ceux-ci; ils pouroient nuire ay
aurres. Mais, come il ne se trouve
le genre de chaleur que nous employ
aucune vapeur maligne qui puisse conti
buerd la putréfaction du germe ; onre
contrera rarement des ceufs assez i

pas ¢tre moins soigneux de re 1%
‘ou de mérre a Pécart les ceufs qui :
‘Toient suspects.

% On ouvrira successivement
‘moins deux fois par jour, pendant
ou quatre minutes, chacun des q
trous latéraux correspondans entre ¢
tablétes.

On poura meme une ou deux fo
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par jour, ouvrir enti¢rement
instant , les portes & les fedgmes.du
Couvoir; afind’y mieux renouveler I'air:
J'exemple des poules peut faire juger
cetre opération utile. Il est vraisembla-
ble que les petites absences que faic
la poule , ne lui sont pas plus. avan-

« tageuses quaux cufs mémes qu'elle
couve. Peut-étre les ceufs onc-1ils besoin
que lair exérieur enléve la petite at-
mosphére de vapeurs dont ils sont envi.
ronés par leur propre transpiration &
par celle de la poule; ainsi que M. de
Réaumur 'a conjecturé. ( Voyez ci~
dessus pag: 131.) Quoi quil en soic,

- s1 l'opération que nous conseillons ici
n'est pasessencicle, on ne voit pas qu'elle
puisse avoir aucun inconvénient.

Au reste, come les fentrres du Cou-
VoI ne sont presque jamais enti¢rement
fermces, come il faur qu'il y en aic habi-
tuclement une ou deux entr’ouvertesde
deux ou trois pouces ; les fréquentesalées

& venuesdans le Couvoir enrenouvelent
N 4
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Vair intérieur jusqu'd un cerrain poiny

Cest sur-tout 4 la fin des couvée
‘qu'il est important de renouveler .
‘quament l'air du Couvoir ; afin q

fit brion qui le respire.

Service | 6°, Une autre opération de' toy
de la co-

lone,  les jours, c'est de visiter trois ou qua

tre fois, & plus souvent, sil est né
céssaire, le thermomeétre Plongé
la colone. Ce thermomeétre doit tog

!.‘;" i jours ttre , avec ceux de lintérieur di
i‘" Couvoir, dans un certain raport qui vas
l|| zie selon la saison , come on le pensg
il bien : Vobservation seule peut dérermi
ner & peu-prés ce raport, Quand
trouve que le thermométre plongé:
notablement au-dessus ou au-desso

degré ou il doit étre ; on est averti.
ralentir, ou de pousserle feu, Ce th
i . momctre plongé, est une des princij
il boussoles qu'on doit consulter pour
operer.

- Tous les trois ou quatre jourson '




qu ‘elle perd continuglement } léva-
oration.” Mais on y laissera tou;ours’,
come il a ¢ré dic, un bon pi¢ de vide.
Voici come on s'en assurera. On aura
une rondele de lige R de 8 & ¢ pou: de
diamerre, ( Pl: 3. fig. 8.) au centre de
: Iaquelle on fichera solidement un pesit
brin d’oster NR de deux ou trois pi¢s de
long. A un pi¢ dela rondcle, on placera
un fil ou un indice quelconque i, Avant
de remplir la colone, on y jetera la ron-
dele & Lon versera de I'eau, jusqua ce
que lindice i soit remont¢ a la hauteur
des bords: on sera assur¢ par-la, quil
_y ale pié de vide demandé dans la co-
lone. Si on veut placer d’autres indices
au-dessus du premier , espacés de '3
pouces en 3 pouces; en jetant la ron-
dele, on jugera sur le champ du degee
de '¢vaporation. .
Quand la colone sera sufisament
remplie , on aura soin de retirer la ron—
dile-de liége R , sans (quoielle perdroit
5
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-bientot de sa légereré specifique &;
-a fond.
Pourva qu'il n’y ait pasun trés-g
vide dans la colone, il est indifi
de la remplir avec deleau froide
Peau chaude: l'effér n'en est pas s
sble dans le Couvoir. Cependant,
plus grande précaution, on choisira

op_é,, Vers le sixieme jour de la cou
“on comence une opération pamcul
“C’est 4 ce terme quon peut conoitres
se tromper , les cufs clairs, ceux d
le germe n’a pas éié fécondé. On éx:
‘minera done tous les ceufs & la lumiére,
& l'on retirera du Four ceux qui '
i déecidément clairs, c'est-d-dire, ceux

ne presentent aucune marque de d
Jopement. Mais de peur de mép
On MEtra a part ceux qu'on jugerac
reux. Par cette opcranon les ceufs
“donent de lesperance , restent pl
|:. JYaise; & cest ce qui nous a fait d
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¢i-dessus p: 284, quen plagag ‘
cablétes un bon tiers d’ceufs !
plen peut tenir en un seul lic, meven
grouveroit toutefois quun lic A la fin
de la couvée. En effét on retrera aw
moins un tiers.d’ceufs clairs , sur le nom-
bre de ceux qui seront d'abord entrés
dans le Couvoir.

1l sera bon de graisser ou d’huiler ces
ceufs clairs, afin d’aréter leur évapora-

a

tion & deles conserver dans 'étar on ils
sont au sortir du Four. On peur etre as-
suré quils seront tout aussi bons 4 man-
ger que ceux quon emploie comuné-
ment dans les cuisines.
L’opération dontil s'agitici demande
" trop de tems pour &re faice de suite:
on y reviendra d plusieurs reprises; &
«en tout 1l vaut mieux muluplier les visi-
tes qu'on fair dans le Couvoir , que d’y
zester trop long-tems chaque fois. On
poura cependant y demeurer une bone
demi-heure en toute saison, sans an-

cune incomodité, Quand on aura de
N 6
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longues séances 4 y faire , on se sery Ty
tres-utilement d'une éponge mouillé
dont on se couvrira la bouche & le ne;
8 quon arachera au moyen de dey
cordons quon se notira dericre la ¢ ¢
Lair qu'on respire est singuli¢remep
rafraichi, en passant 4 travers ceg
¢ponge. I
_Opéra- Certe opérationdu sixiéme jour a
pe e wée, il 'y a plus rien de particulie :
faire jusqu’au quinziéme environ.
cest d cette époque quil faur red
bler de soins: faire des visites fréqueg
tes dans le Couvoir; pour y renouvels
Fair, (ce qui est trés-important surlk
fin des couvées, ainsi que nous l'avons
déja observé ) & pour examiner lesa

a la lumiére. On retirera soigneusem

les ceufs gités; & ceux qui renfer
o b
e - roient des embrions morts depuis |
1 tems, ce qu'on reconoitra a leur peu g
dévelopement , en comparaison de
> p
qui se portent bien. On métra parmil
cufs douteux , ceux quion ne véra
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gussi avancés que les autre§,
ceux qui ne paroitront p:
opaques a lexception du vide "c‘!"u gros
bout. On fera bien d’y joindre aussi ceux
ou ce vide sera excéssif. On miénagera
ane tabléte ou deux, de celles qui sont
Je plusa la portée de P'ecuil, pour placer
wous ces ceufs douteux.

Vers le dix-neuviéme jour, avamt opéra
qu'aucun poulét soit éclos, on tendra ff,’“foufé
du rcbord d’une tablére a autre, les g i
filees de ficeles 4 petites mailles ff dome

~on a parlé ci-dessus pag: 258. On
atachera les mailles des bords de ces
filéts, aux perits clous cc fichés dans I'é-
paisseur des tablétes. On dérachera les
filets inférieurement & par partie, tou-

ses les fois qu'on voudra passer la main
entre les planches.

Quoique ces filéts ff puissent sufire
pour retenir Jes pouléts , & les empe-
cher de tomber sur le plancher du Cou-
voir ; cependant pour plus de stirete, on
le couvrira encore d’un bon liv de paille

|
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froissée ou de foin séc & sans o
Par ce moyen, la chute des poule

s'en échapoit quelques-uns de
les tableres.

Le tems ou les pouléts éclosent,
est pas un de repos pour les Con
teurs des Fours: ils doivent y entrer fi
quament pour retirer les coquilles dg
pouléts éclos, & méme pour facilite)
sortie de ceux qui aurolent trop d
peine a se delivrer de leur prison,
faur cependant leur doner du secouss
quavec précaution; & Lon ne doit
wrop se hater de le faire. (p: 145 & suiy

Surla fin du vingt-8-uni¢me joury|
la plus grande partie des pouléts’ qu

[r2: Le 20° & le 21¢ jours sont le temm
ordinaire ot les pouléts éclosent , tant sou
poules que dansles Fours. Iy a ccPcndaﬁ:‘ |
~exemples d'exclusions beaucoup plus prém
rées. M. &’ Arcét assure dans le Journal @
Janvier 1767 , avoir suivi la couvée diu
_poule dont les poussins sont éclos, un &
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dolt atendre , sera cclose. Onl s dcwiﬁﬂﬁh‘l‘@
MUSEUM

dont les pouléts ne seroient pas cclos..
Ces ceufs seront de deux sortes: quel-
ques-uns seront bechés, & il sera facile
* de voir si le poulét vit: dans ce cas on
éssayera de le retirer dela coquille dou-
gement & sans précipitation. Les autres:
ne seront pas meme bechés ) & ceux-ci
doneront encore moins d’espérance: il
ne faudra pas néanmoins les abandoner
enticrement, On poura comencer par
Jes fracturer légerement = puis si on
n'entend aucun piaulement, on enle-
vera une portion de la coquille, pour
juger de I'érat ou se trouve le poulér.
§i la membrane blanche qui envelope
est fort afaissée, & que 'embrion ait

jours ,und I7, un a 18, & cing autres du 19¢
au 20° jours. Pour moi dans toutes les couvées
que j'ai faites & observées, je n'ai jamais var
de pouléts éclore avant la fin du 18¢ jour: j'en
ai eu quelquefois qui ne sont éclos quau 25%3
mais ces dewx cas ont éré rares. ]
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peu ou point de mouvement 3 il
pas beaucoup 4 en espérer. Le
sera mort ou prés de mourir da
coque; on I'y laissera. On ram
tous les ecufs semblables, de méme
les pouléts morts; on les joindra g
ceufs quion aura retirés dans Fopérati
du quinziéme jour: & on les réserve

[ !

tous pour la nouriture des pouléts,, coy
nous l'expliquerons dans la suite. &
Il n’y a aucun doute que les préc

puissent sauver la vie a un assez b
nombre de pouléts. On fera fort bie
de les métre en pratique ; pourvu g
n’y trouve pas trep de dificuleé. '€
come nous I'avons dé¢ja dit bien de
ce qui est d’'une exécution facile
quon fair couver quelques douza
d’'ceufs pour son amusement & par m
nicre d’éssai, devient souvent impi
ticable quand il sagir de plusieurs m
hers d'cufs.

Mais ce qui doit diminuer les s




dans 1eur coque, faute de les bn et~
rer;cest quen général tous les poulets
bien constitues éclosent d’eux-mémes,
Jl n'y a guére que ceux qui sont foi-
bles & chétifs qui aient besoin de se-
coués: or le plus grand nombre de ces
derniers qu'on a tirés de la coquille,
gralnent une vie languissante, & ne s'¢=
lévent presque jamais.

On aura seulement l'atention de ne
retirer les cenfs du Couvoir qu'd la fin
du vingt-troisieme jour de la couvée.
Il'y a quelquefois des pouléts dont la
naissance est retardée & qui écldsent
4 ce terme.

On ne se pressera pas non plus de
faire sortir les pouléts éclos du Couvoir:
ilsy sont mieux, dans les premiers jours,
pour se fortifier , que par-tour ailleurs.
On poura donc les y laisser deux ou
trois jours j mais on ralentira un peu
la chaleur, & on ne la fera monter que
de 26 4 28 degrés.
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_ Des levingt-&-uni¢me jour, on
£a 4 boire & a manger aux poulct
nouriture , tant quils resteront.
-Couvoir sera du pain émicté av
quel on melera un peu de millee, 8
la mie de pain hunectée avec du v
On meétrale tout dans des augéts de
blanc ou de terre cuite enfermés
de petites boites ou cages quion
ci-apres. Les augeéts dont on se s
dans les Couvoirs, auront deux ou
divisions, dans I'une desquelles ony
sera de I'eau, qu'on aura soinde ren
veler deux ou trois fois par jour, ail
que la mie de pain mempée , de
quelle ne s'aigrisse. 1l sufira d’avoir
.chaque rablr:te quatre ou cmq de

‘Pxe & demi de long, sur trois
de large.

Enfin arive le tems ou les po
éclos doivent faire place 4 une not
couvée & passer dans 'Ewuve d
a les recevoir. Mais avant de les y
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duire , & apres avoir préscrit ¢

croyons qu'on doit faire relativementa-

=N Premi?:re partie de PArt, 1l convient

Jexposer e que nous avons fait nous-~
mémes dans cette partie.

ARTICLE QUATRIEME.

Fxpériences & Observations que jai
faites sur la premiére Partic de
I’ Ornithotrophie artificiéle.

QuerQue favorable idée qu'on ait
congue de la theorie qui vienr d’érre
gxposée; c’est A I'expérience seule 4 fixer
le degré de confiance qu'elle peutr mé-
riter : je vais donc raporter avec la plus
grande exactitude, toutes celles que jai
faites sur la premicre partie de 'Arr dont
il s'agit ici; & j'y joindrai les reflexions
quelles mont suggerées.

Yar TrAvALLE plus d’un an en difé-
rens tems & en toutes saisons, 3 une
licue de Paris, sur un Four a poulers
construit d peu de choses prés, come




- seur, dans toute leur hauteur: la ¢

plans & desseins dans le premier A
cle ci-dessus p: 242. Voici seuleme
en quoi il en diféroit.

1°. Les parois de mon Four ou
voir n'avoient que 6 a 7 pou: d’

bre ou il éroit construit ne m'avo
permis de leur en doner davantage;. :
éroit trop peu spacieuse: je n’avois
pi¢ & demi de libre pour tourner a
tour du Couvoir. 1

2°, Les montans AA (Pl: 3. fige
Pl: 2. fig: 2. ) éroient aparens. Ils
roient dit &rre revétus tant intérieus
ment qu'extérieurement, d’un crépid’
bon pouce au moins. 1l ariva de-ld
sur la fin de mes expériences , la ¢
leur ayant un peu fait retirer les bo
Ia magonerie, j'apergus quelques pe
fentes qui donoient passage i 'air.
inconvénient n’auroit pas lieu dan
construction que jai déraillée p: 2
ens’y conformant, les parois sero
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shsolument impenctrables 4 I L
srois de la volite de mon Coulvoir n'a.
qoient guere que 4 a g pou: d’épaisseur:
gest tout autant quil en faur, & je
yen demande pas davantage pour celui
ue j’ai d&rit.
~ 3° Une des plus notables diférences
de mon Couvoir avec celui de I’Article
‘ Premier P: 242, €est que j'avois ajouté
3 ma colone, une espece d’alonge ou
de portion cylindrique en fer-blanc;
laquelle s’y emboitoit par son extrémité
inférieure. Cette portion cylindrique
wraversoit I'epaisseur du plancher supé-
rieur de la chambre du Couvoir, & se
rerminoit 4 fleur de ce méme plancher:
ensorte que le service de ma colone se
faisoit dans la chambre située au-dessus
de celle du Couvoir. Ainsi mon four-
neau s¢ trouvoit dans une picce 4 rez-
de- chaussée , mon Couvoir dans la
chambre d’au-dessus au premier érage,
& lorifice du prolongement de ma
golong , dans la ¢hambre du second
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¢érage au-dessus de celle du Co

La chambre oi javois placé
Couvoir avoit si peu d’élévation ,
le service de la celone nauroit pas
fort comode, si je n'avois pris lep
ti de la prolonger jusque dans la pi
d’au-dessus. Cependant des raisons'q
je déduirai en leur lieu , m’one fait |
férer la chsposmon que jai Pre.
dans I’Article premier p: 269, ou ;
comande de faire déborder 1’extrés
superieure de la colone de deux ou
pouces, & d'en faire le service dan
chambre méme du Couvoir.

Ce sont-la les seuls objets un’
intéressans que l'expérience m’ait po

m’a fait faire & que jexposerai, quas
il en sera tems , ainsi que quelques
tres vues propres a perfectioner la )

thode que ]e Pepossy 4

voir, avoit deux croisées, I'une au,.'
di & lantre au couchant. Les portt
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Ju Couvoir éroient en face de 14 Cﬁmﬂu

du midi. Javois fait condaner L*xe cheal e

minée qui éroit dans cetre mtme cham-
pre. Pendant Thiver les deux fenttres
hoient calfeutrces. L'air extérieur ne
'Pouvoit entrer que par un seul careau de
s fenétre. du midi , qu'on ouvroit &
quon fermoit a volonté, Dans I'été les
deux fenétres ne pouvoient, par leus
construction , s'ouvrir qu'a moitié.

Ma colone avoit 1o pi: 8 pou: 6 ligs
de haut, 11 pou: 6 lig: de' diamétre &
Pes'oir enviton 62 liv. Elle n'éroit pas
édamée. Yavois seulement fair peindre:
en blanc & 4 Uhuile route la partie qui
éoit dans le Couvoir, afin d’y ména-
ger une legere réfléxion de lumicre. Jai
conseillé pag: 280, de la faire éra-
mer: non que cette préparation me pa-
roisse fort importante pour notre ob-
jér principal; mais parce qu'on peut
faire cuire dans Yeau de la colone des
grains & dautres mangeailles pour les
pouléts, ajasi que’ je l'ai pratiqué &
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que je le dirai dans la seconde Par
ce Mémoire: ot on sait combie;
vases de caivre non éramés sont da
ceux, lors qu'il sagit 'y aprérer la
riture des homesou des animaux. Qu
3 Iéramure extérieure que j'ai aus
comandée au méme endroit , elle
d’autre but que de former un end
plus solide que ma peinture , & p
propre a réfléchir la lumicre dans Ui
rieur du Couvoir. E
Fraisde  Cette colone mest revenued 1471
2};? Cou= o la construction totale du Cou
600 liv: environ: Cest en rout 747
Je dépensois 3 peu-prés trois qu
de voie de bois, clest-a-dire, ‘16
liv. par couvée. Suposantdonc un C
voir qui travailleroitsans reldche, &

doneroit au moins 12 couvées par
e 1l consomeroit annuclement 200 livt
environ pour le bois: ce seroit 2000
pour dix ans, laquelle some ajo
bl celle de 747 liv: ci-dessus, forme
de 2747 liv,
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Onavup: 198 qu'en calcudan

t

pou dix ans la dépense des Fdﬂrs_%“

miet les moins imparfaits de M. de
Réaumur, elle se monroir d 2560 liv.
il est donc ¢évident que la Méthode que
je propose, auroit encore I’ avantage d’é-
e all moins aussi économique que
“celles de cet Auteur.

Les autres dépenses, telles que celles
de l'achat des ceufs ou de la nourirure
des Poules qui les pondroient &c, se-
roient nécéssairement les mémes dang
les deux Mechodes : ces dépenses ne
sont par conséquent point susceptibles
détre mises en parallcle,

Description d’un petit modéle de Four
en terre cuite , sur lequel j’ai fait
beaucoup d’expériences.

Avant d'opérer en grand sur mon
Four a pouléts, javois fait beaucoup d’ex-
périences & pendant assez long tems
sur un Modeéle en petit, tout semblable
pour les principes a celui que cj;ai décrig

o



354 OnNITHOTROPHIE

& a celui que jai fait construire. [ y
. Ce Mod¢le éroir en terre cuites
avoit 2 pi: 4 pou: de haut & seulem

2 pi: de diamerre. Ses parois n'avoies
quun pouce d'épaisseur. Un peu ag
dessus de la naissance de la votite, ¢roieng

o i +§
percés en opasition quatre trous de ;

pou: de diamecre. Au bas des parois I
ce perit Four, & 3 ou 4 pou: de hau
¢tolent quatre autres trous diametralg
ment oposés 5 ceux-cl n'avoient qu’
pou: de diameétre : deux €rolent per
horizontalement dans les parois, & d

[13: Cette ressemblance parfdite entre
petit & le grand Four, ainsi qu'entre les fou
ncaux qui chaufoient leurs colones respective
dispense de doner une figure particuliére p
ce petit Modéle. En réduisant par la pensé
figure du grand, ou en lui suposant unc écl
plus graﬁde , elle servira trés-bien 2 doner
puste idée du petit Four, au moins pour t
ee quil y ad'essenciel. J'ai tacheé d’aillcurs ¢
Ia clarté de la description , supléat 4 la fig
gui nc m'a pas paru nécéssaire. |

£ )
s
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: AT
sutres. obliquement de hauc an iMHEAT

Tous ces trous se fermoient dvec des.
bouchons de liége.

A moidi¢ de la hauteur de ce petit
Four, se trouvoit une porte ceintrée de
6 4 7 pow: de haut , sur autanc de large,
Cette porte ¢roit, come celle des four=
seaux de terre ordinaires, une portion
du Four méme: elle donoit la faculté
de passer le bras dans I'intérieur du petic
Four, & d’y exécuter comodément, quoi-
qua tarons, les opérations nécéssaires.

Au milieu de la porte dont nous ve-
nons de parler , étoit une sorte de
poignée aussi en terre: & au-dessus de

_cette poignée un trou d'un pouce de
diameétre ; fermé come les autres avec
un bouchon de licge.

Ce petit Four posoit sur une espéce
de tabléte en terre cuite qui lui servoic
de base, & qui ctoit portce elle-méme
sur deux tréraux. Certte tablcte qui au=
roit pu également crre de picre, avoit
¢ pi: 4pou: en caré & environ 2 pouces

‘%
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'épaisscur. Les bordsinférieurs duF
étoient lutés avec de la rerre 2 p
sur cette sorte de petit plancher.
Eiitre les deux trétaux s'élevoit
fourneau de terre cuite ; ceintré par |
haut. 11 avoit environ 10 pou: de sq
fond 4 son somet, & 74 8 pou: de dia
métre. Ce fourneau , outre une’ pog
ceintrée de 6 pou: de haut sur g de larg
tonte semblable i celle des fourn
comuns, avoit encore deux ouvertu
Pane A son somét au centre de sa vou
de 3 bons pou: de diameétre , do
passage au pi¢ d’une colone dont nou
alons parler rout 4 I'heure: Pautre opo
séed la porte du fourneau , éroit 4
pouces -au-dessous de la premicre &
peu-prés de méme grandeur. Cette.
conde ouverture avoit un petit prolon
gement qui entroit dans un tuyaw d
potle ordinaire: ce tuyau conduisoit k
fumce dans la chemince devant laquell
éroit le petit Four. i

~Le fond du fourneau éroit percé
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Pfﬁsfeur‘s trous, & se posoit s A8 et :
drier de forme cylindrique de méme -
diamétre que le bas du fourneau. Ce
cendrier avoit 7 4 8 pouces de haut, 1l
ot entictement ouvert par la partie
supérieure, & avoit un fond plein. 8a

. porte ¢roit sémblable a celle du faur-

_peau : L'une 8¢ l'autre étoient. percées
par en bas, d'un trou dé¢'g 3 10 lig:
de diametre. Ces trous servoient de
segitres & pouvoient se fermer en tout
ou en partie y avec des bouchons de
ferre cuite.

Une colone de fer-blanc de 3 pou:
de diameétre p'assoit au centte du Four,
letraversoit dans toute sa haureur , le
dépassoir de quelques pouces & venoit
abourir dans le fourneau on elle plon-
geoit de 4 pouces: elle y croit soutenue
par deux brins de gros fil de ferquides-
cendoient le long du pi¢ de la colone,
& se coupoient sous sa base ¥ angles
droits. Ces brins de fil de fer faisoient le
stochet par en haut & porroient sur

2

2
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“Forifice du trou supérieur & central ¢
la voite du fourneau. Il y avoit e
“ron 2 pou: d'intervale entre le-pla

du petic Four & le someét du fourn

La colone ¢toit sclée & lutée ex
ment avec de la terre 4 poéle , dar
trois ouvertures par ou elle passoic: cg
de la volite du fourneau , celle du pl
cher , & celle du somer du petic B ;

La colone se fermoit par en haut
moyen d'un couvercle de fer-blanc §
en fusée & qui avoit une ouvertureds
pou: environ, pour laisser échaper la
peur de I'eau. On pouvoit metre d
ce couvercle , quand on levouloit; u
sorte de petit ajutage qui n’avoit @
4 & 5 lignes d'ouverture. La pas
conique du couvercle plongeoit dans
colone.

Yavois introduit dans I’intérieiif
ce petit Four & autour de la co
une bande de’carron de 3 4 4 pouts ¢
large, posée de champ, laquelle form

an cercle denviton 16 pou; de d
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mirre. Cetre bande étoit ainsi Eloidikgs
de 4 pou: des patois intérieurds
gout leur pourtour,

Aprés les dérails o je viens d’entrer
sur ce petit Modele , il n’est persone qui
pe soit en état de le faire exécuter. Je

ans

: puis assurer que, si On ne se proposoit
.quun but de curiosité & d’amuse.ment,
on auroit tout lieu d’en &ire satisfait.
Je conseillerois seulement de doner un
plas grand diamétre 4 la colone: il fau-
droit qu’elle elit au moins 4 pou: en
cette dimension. Il seroir aussi forr a
propos d’augmenter la capacit¢ du four-
1cau : on pouroit la porter 4 1o pouces
_de diamérre & 4 14 pou: de haut.’ La
colone plongeroit alors de 8 pou: dans
le fourneau, & le service en devien-
droit plussar & plus facile. Pour le cen-
drier, il ne seroit augmenté que dans
son diamétre , qui doit toujours cre
¢gal 4 celui de la base du fourneau.
En placant contre les parois intérieu-

res de ce petir Four,, deux ou trois rangs
O g

vi MUSEUM
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de tablétes en carton, de 3 4 4 fio
de large, soutenues par de petits
tans de bois & espacées entre ell
3 ou 4 pouces, il seroic facile d’y f
couver 300 ceafs & plus,

Y41 orERE seul sur mon petit F ;

OLL
-

Yai écé secondé dans mes travaux s
le grand , par un jeune home, «
méritoit ma confiance 4 tous éga
& qui vouloir bien supléer aux
sences que jétois quelquefois obligé d
faire. Jai tenu un journal exacr & so
vent heure par heure, de routes
experiences & de mes observations
ces deux Fours, Cest de ce journal .
je tireral tour ce que je vais dire
Mais pour éviter la confusion, je B
geral mes expériences sous diférer
* Classes principales : & come celles
j'ai faites sur mon grand Four son
plus interessantes, je m’'atacherai
tout A décrire celles-ci. Je ne par
de mes premicres opérations. sut le
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¢ic Modcle , que quand il set
saire & jaurai soin d’en avertir.
quand je ne designerai pas specmTement—ﬁ
le petit Four , le petit fourneau &c, on
doit entendre ce que je raporterai , du
grand Four que j'aptle Couyoir.

I CLASSE D’EXPERIENCES
§UR
Ie Service du Fourneau & de la Colone,

Je war srRurt dans mon Fourneau
que du bois de corde ordinaire, chéne,
ormie, charme. &c, dont je faisois sier
les buches en trois. Voict come je dis-
posois habitu¢lement mon bois. Je pla-
¢ois au milieu du foyer de mon four-
neau , une bone buche de chéne de § i
g pou: de grosseur: & a coté de cette
buche, de droite & de gauche, je me-
tois deux petits rondins & de plus-
quelques brins de fagor de diférentes
grosseurs, pour soutenir & entretenir le.
feu, quand il en ¢toit besoin.

~Jorsque le regitre du foyer M &,

O3
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celui du cendrier L.( Pl 2. figr 30
éroient ouverrs, le feu éroir trés-vil
faloit le renouveler de deux heur
deux heures environ. Cette ouve
totale des regitres n’étoit nulemen
céssaire: la plus petite sufisoit po’ut;
mer. le fen. & soutenir méme l'can
¢bullition, quand je le voulots. Le
neau consomoit beaucoup moing
ce dernier érat: ce n'est cependant |
encore la celai oirje le tenois le g
constament.
Javois soin d’yménager un bon. :
de braise. Je le garnissois de deux
trois buches, ainst que je viens de
dire, & je fermois entitrement les
regitres: 11 passoit encore assez d'ai
le pourtour des portes , pour entret
fe feu. Maisla consomarion du bois'
fort: lente. Il se réduisoir come ench
“bon, avant de britler, & cing ou :
heures apres queje avois disposé
cette maniére , je le trouvois tout
braise. Javois aussi I'atention de t
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Jibre la comunication du fo

‘

nécéssﬁre I'itervale des baréa
[Pl 3. fig: 2P 2. figs 4. ) dela grille
du fourneau.
Ce fen m’a sufi dans' les plus grands
froids de P'hiver , ou je ne consumois
‘que deux bones buches, I'une portant
«autre , dans les vingt-quatre heures.
La consomation ¢toit encore moindre
en ¢té : jesuivois toujours le méme pro-
eed¢ dans cette saison; mais je briilois
du bois moins gros, & je lisolois le
plus souvent.
. Ce feu concentré me donoit beau-
coup de- sule; parce que le bois éroit
- come ¢roufé dans le-fourneau, & qu'il
ne britloit qu'aprés avoir exhalé tout ce
qu’il avoit dhumidiee. Jen érois quite
pour nétoyer un pen plus souvent le
tuyau de fumee SS, ce qui n’avoit rien
d’embarassant. Lorsque je m’apercevois
que la fumée passoit par la porte du
fourncau & que le tuyau de fumée ne

Qs
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tiroit plus, je choisissois pour le g
monter , tn MOMeENt ol je n'avois
de la braise au fourneau. Le tuyau ¢
néroyé dans un instant: je le re
tois en place & le lutois conve
ment avec de la terre 4 pocle. T
cette opération duroit au. plus quelg

minutes, & ne causoit nulle variati
“dans la marche de la chaleut. 8
Je gouvernois mon feu avec les ustes
siles ordinaires; un bon soufler a deg
ames , dont je faisols rarement usa
une pele, une pincéte & umr crochét
fer BB, (Pl: 2. fig: 8.) le tout aprops
au fourneau. La pointe aplatie Cd
crochét, est sur-tout utile pour
tomber. la cendre & les peits charb
qui s'amassent entre les bareaux di
grille NN du foyer, & qui en inter
tent la comunication avec le cendrie
On comprend que dans les d
ol je viens d’entrer , jai seulement
tendu tracer la marche générale que
suivie dans la conduite de mon fo
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aeau , & que souvent jai éeé
ia modifier selon le. besoin 3

ouyrant en tout ou en partie lesregires;;

soit du fourneau, soir du cendrier , pous:
faire prendre le feu, ou pour le pous--
ser pendant quelques instans ; tantdt en.
couvrant de cendre mon feu, quand je:
le trouvois-un peu dpre; tantot en difé+-
gant pluson moins de tems, 4 metre du-
bois au fourneau &c, &c: ce sont-la
de petites-manipulations que le besoin.
du moment suggere & que l'usage seul:
peut aprendre. Mais j'ose assurer que-
rien n'est si facile, & qu'en trés-peu de:
jouts, on y dresseroit I'homele plus bor--
né, si on vouloit s'en doner la peine.

En prenant doncles précautions con=-
venables, c’est-d-dire, en disposanc le-
bois ceme je I'ai dit , & en s’assurant:
qwil a bien pris; on peut se prometre-
que le fourneau gardera un feu d peu-
pres égal pendant 5 4 6 heures & méme:
plus long-tems : c'en est rout autant qu il

“en faut pour rendre le service simple &g
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facile. En unmot je doisdire, que

fourneau ne m’a rien laissé a-désirer.

Avussitdt que ma colone a ¢ré
place, jai voulu m’assurer de-la
ni¢re dont I'eau s’y comporteroit d
tous les cas & sur-tout dans celui
I'ébullition. Jai-comencé par I'empli
& moitié; & quand I'eaua éré bien boui
lante , jen ai versé succéssivement jus
e qud ce que les bouillons montassent:
Al peu-prés A fleur des bords. |
Fai reconu par nombre dexpéri
ces, que la plus forte ¢bullicion &l
plus long-tems soutenue , ne portoitile

{ill bouillens qu'a un demi-pic¢ environ; &
quainsi, en laissant toujours au me
: ce vide, on n'aurolr jamais i crain
que I'eau s’¢lancar par-dessus les bo

[ de la colone. Clest d’aprés ces ex
| ooy riences que j'ai préscrit dans Article 3
I pag: 297 , pour plus grande sireté.
core , de laisser constament environ
g ' pi¢ de vide dans la colone.
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pa lieu que dans Dcbullitibn.” Lors

méme que Peau- est: préted bouillir,
qu’eHe fait-monter le thermomeétrea 794

degrés, & qu'on entend le bruissement

avant-ceureur de I'ébullition ; onne re-
marque pas une augmentation a-beau-

coup pres aussi sensible dans son volume, -

Javois besoin de pousser le-feu pen=
dant 2-our2 £ heures, pour faire bouils
lir Feau dans la colone: je la soutenois
aisement en - ¢bullition , . en laissant ua
peu de jour aux regitres du fourneau.

L’¢vaporation n’étoit pas fort consi-
dérable, quand. 'eaw ne- bouilloit pass
elle pouvoit aler 4 deux pouces enviren
~ dans la-journée-: elle éroic- beaucoup
plus grande danscbullitien, ou quand
elle aprochoit de ce point ; I'évapora-
tion aloit alors jusqi’a g ou 10 pouces
& meme davantage.

Ily avoit:souvent plus d’un pi¢ d’éva
poration, quand je songeois remplir; &
quoique je le fisse avec de I'eau froidey
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«ette opération ne produisoit pas u
trop marqué dansla colone. J'y aiq
quefois' jeté de- suite, dans l'inte
d'une perite demi-heure,, jusqu’d quag
seaux d’eau, sans que la-chaleur de
eolone soit tombée de- plus-de 3
degrés, & cela pour forr peu de tem

Yavois toujours dans -ma colone ¢
thermometre au-mercure’, renfermé ¢
£ixé¢ dans une espéce” de bocal de: ven
oblong & stlé au feu de lampe. Ce the
mométre éroit rout semblable 4
dont on sesert comunément pour |
bains: il éroit-envelopé par son extrg
mité supérieure & inférieure, dans. -,:;,'
sieurs linges épais, pour le garantir d
chocs quil- ctoir expose 4 recevoir.
n’y avoir que la partie néeéssaire i I
servation, qui fiit découverte. Je le st
pendois dans la colone 4 la hauteur
je voulois, par' le moyen d'une
ficele atachée solidement 4 I'exerémit
supérieure de linstrument : je fixe
#ictle sur un petit biton qui posoit
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Jes bords de la colone quand -;m;
ouverte , ou sur ceux du regtre D e
son couvercle BB, ( P1: 3. fig: 6.) quand
elle ¢roit fermée. Cetrou central, ou re-
gicre du couvercle BB, éroit toujours plas
ou moins ouvert; afin de laisser un pas-
sage 4 la vapeur de 'ean.

Jai tenu deux de ces thermométres 4
toutes sortes de hauteurs dans la colone;,
& méme dans la partie of il n’y avoit
pas d'eau, mais seulement la vapeur
qui s'en ¢levoir: je nai pasvu de difé-
rence bien marquée dans leur marche;
;iuoique jaie plusieurs fois répéeé &
vari¢ cette expérience.

Y Ar orerRE sur mon petic Four, de
la m¢éme maniére que sur le grand;
& jai eu aussi 4 peu-prés les memes
resultats.

Tai brlil¢ assez constament dans mon
petit fourneau du bois & du. charbon
végeral. 'y ai quelquefois aussi brilé:
du-tan en ¢té, lorsque je n'avois besoin:




336 ORNITHOTROPIME
que d’un feu doux & qui se cons
long-tems 3 mais je I'ai rarement
ployé seul.
& Jai observé que le feu de cha
duroit une fois plus que le feu de :
a cette seule diférence pres, jat ti
¢gal parti de ces deux sortes de f
elles metoient pareillement I'eau de
petite colone en ¢bullition aubout d
viron deux heures, & la souten
¢galement biena ce point. 11 faloitse
lement doner un peu plus d'air au chy
bon quau bois.
Quand le petit fourneau ¢toit ren
d’un bon morcean de bois & d'a
de gros charbon qu'il en pouvoit cof
air, le'feu sy conservoit assez ég:
ment pendant deux outrois heures,
la’ précaation ou de ne laisser g
tres-petit passagea l'air extérieur.,:;:
tenir les trous du fond du-fourneat
ouverts. & tous les regitres bouc
Les bouillons élevoient I'eau
petite colone jusqu’d un pic; j'avs
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conséquament d'y laisser au moindigTHRHEAT ©
de vide, lorsque je la rempl s&%
tois obligé de faire cetre epératﬁi‘o?}.fﬁié}:ﬁn J
que toutes les trois heures, quand I'é-
pullition €roit soutenue; & alors je je-

tois & la fois & peu-prés une pinte d’ean

froide ou chaude.

Deux fois, dansune forte ébullition,
Jeau s'éleva avec assez de violence au-
dessus des bords de ma petite colone.

La premiére fois, la colone éroit trop
remplie: ( c’¢toit dans ma premicre ex-
perience ) je n'avois laissé que 3 4 4
pou: de vide. La seconde fois , une pe-
tire rondele de lidge , semblable A celle
que j'ai décrite’ p: 297 pour la grande
colone, & que je laissois floter sans
cesse sur I'eau , vint 4 écre submergée: -
elle géna par son poidsle jeu des bouil-
lons, & leur dona par-1d assez d’activité
pour s'¢lancer ‘au-dessus des bords.

Daxs le dessein de me satisfaire
sur les corrections du fourneau & dela
eolone du petit Mod¢le conseillés pags
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319, ainsi que sur quelques autses ag

ment ( au mois de Septembre 17
une suite dexpériences ou je me sy
servi dun fourneau & d'une colo
qui avoient précisément les dimensio
que je demande ci-dessus pr 31900

Yai trouvé , avec ces corrections, @f

n’en avois éprouvé dans mes premics
expériences. Le feu se conservoit g
4 4 5 heures dans mon nouveau fous
neau. Il n’a pas éeé nécéssaire de pou
ser l'eau de la colone plus haut qu'a 6
ou 63 degrés, pour en avoir consta

ment 32-0u 33 dans le petit Four. L
poration de la nouvéle colone aloit &
ou § pou: en 24 henres.

Je n’ai fair que les seuls changem
dont je viens de patler dans le p
Four: je I'ai laiss¢ pour tout le reste; at
meéme érat ot il éroir du tems de me

premicres oEémtions.‘
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(1. CLASSE DEXPERIEN &Es
SUR

I’Egalizé de la Chaleur dans le Couvoir.

Tout ce que javois a désiter dans
més experiences sur Uobjét dont il s'agit
iciy c'¢toit de trouver une chaleur égale
ou 4 trcs-peu-pres ¢gale, L. dans la lare
genr de chacune des dix rableétes OO;
Il Sur chacane de ces dix tablétes de-
puis le haut j ;usqh en bas. Voici come
je m’y suis pris , pour vérifier ces deux
faits importans. Jai placé sur chaque
ubléte OO, des thermomeétres en opo-
siion , les uns sur le bord intérieur le
* plus pres de la colone ; les autres contre
les parois du Couvoir.

L. Surle premier Article, c’est-a-dire,
sur égalité de chaleur dans la largeur
des zablétes 5 jai d’abord observé que
les thermomeérres placés contre les pa-
fois, avolent assez constament deux
degrés de moins que ceux qui I'étoient
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au bord oposé des tablétes. Mais ap,
que j'eus revetu les parois du Couyg
& sur-tout les parois intérieures ay
des peaux d'agneau, ainsi que je.
préscrit, Art. 1. p: 255, cette inégal
disparut presqu’enticrement ;'j’eu's{
au plus un demi-degré de diférence

de chaque planche.

Je ne doute pas que le peu d’éy
seur des parois de mon Couvoi
sur-tout la faute quon fir de laisser
montans , aparens,, come je I'ai déja
servé p: 308, maient beaucoup if
sur cette petite inégalicé, Ces deux
tes ne devant pas avoir lieu dan
construction que jai deraillée, (2
dece Mémoire) j'oserois répondre d
parfaite égalité de chaleur , dans
Ia largeur des tabletes.

On pouroit méme croire que |
grande épaisseur des parois & la
leure disposition de la magone
j'ai conseill¢es , sufirojent pour p




ARTIFICTE L
cette égalite de chaleur, san
obligé de tapisser Iintérieu i Cou-"
woir en peaux dagneau. Il seroir forc
aisé de vérifier le faic, avant de faire la
dépense des peaux. Si I'expérience prou-
yoit quon plr sen passer méme en.
hiver , ce seroit antant d'épargné: si au
contraire on trouvoit encore de I'inéga-
lié, les peaux seroient un moyen siic
de la coriger.

Il faut avoir I'atention, ainsi que je
[ai recomandé p: 256, de clouer les
peaux d’agneau de manicre que la par-
tie velue soit en dehors & aparente. Jai
wpissé par curiosité un entre-deux de
ublétes en sens contraige 5 & les peaux
-nont alors produir presqu'aucun éfec.
L Sur le second Article, clest-d-,
dite, sur I'égalité de chaleur dans toute,
la hauteur ocupée par les dix tablétes ,
jai observé des diférences selon difé-
tens ¢tats du Couvoir, come je vais le
raporter. :
- 1° Quand tout a été fermé dans le

4
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Couvoir , & que I'¢bullition a éré § .
tenue; jaitrouvé 5 ou 6 degrés sug
seconde tabléte en haut, de plus g
sur la derniére en bas. i

2°, Lors que les fengrres du Couye
&roient ouvertes de 1 ou 2 pouces, I
c&s aloir au plusd 2 degrés méme da
1a plus forre ébullition : sur quoi il fa
remarquer 1°. quil y a presque te
jours eu quelque chose d’ouvert dam:
haut du Couvoir , au moins deux
quelquefois quatre fenérresd 1 pous
2, ce que jai jugé nécéssaire & mes of

rations, come je le dirai dans la su
2°. Que je nai presque jamais eu
soin en aucun tems de pousser la ¢
leur de I'eau jusqu’a I'ébullition, 4 mo
que ce ne fit pour quelques mom
ou par curiosité. i

3°. L'eau n’étant pas en ¢b
mais tout étant fermé come dans le
mier casci-dessus; 2 4 3 degrés d
du haut sur le bas. a1
'4°. En tenaut quelque chose ouv
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ARTIFICIRE Lk |
e haut, ui ’ai[ L

dans le haur; (ce qui est d

clssaite , come il vient d’érre cﬁ; .

g
qui a toujouts eu lien dans le cours de
mes expériences ) trés-souvent I'égalicé,

quc]quefois un exces dun demi-degré,
& rarementd’un degré, quand l'eaun’a

. Point éré en ébullicion. Une remarque
_que j'al faite nembre de fois, c’est que
rien ne dérange autant I'égalité de cha-
Jeur , que I'ébullition proprement dite.
Lors méme que 'eau est sur le point de
bouillir, elle ne cause pasa beaucoup
prés une inégalit¢ aussi marquée.

I faur encore observer que la plus
gr'ande ¢paisséur que je fais doner infé-
rieurement au Couvoir décrit ci-dessus

Are. 1, ( épaisseur que n’avoit pas le
mien) pouroit fert bien diminuer cette
inégalité entre le haut & le bas: pas-
ce quon sait que plus un corps a de
,masse , & moins, quand onl'a échaufé,
il est susceprible d’érre refroidi par l'air
exceriear: or les parois du Couvoir par

la nouvele construction , doivent avoir
p



hauteur. i
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dans le bas le double de I'¢paissenr
haut, & le double aussi de celle que
parois du Couvoir sur lequel j’ai,' y
mes expériences, avolent dans toute leg

Je ne me suis pas apergu que leg
vétement extérieur des parois de n
Couvoir , ait apost¢ une grande d
rence 4 la marche de sa chaleur i
rieure , principalement par raport 4 [
galité¢ du haur & du bas. Mais il fay
dire que je n'ai opéré sur mon Cou
4 nud, que dans les premiers jours'd}
mois de Septembre assez chaud. Ja
rois sans doute mieux reconu 'utilité
ce revétement exterieur , si je I’
suprim¢ dans les grands froids de I'hi

Jai éprouvé un éfee bien frapa
revétement , dans mon petit M
Pendant les jours d'été, ou méme |
quil ne faisoit qu'un freid modé
petit Four ¢tant 4 nud, j’y portois
ment la chaleur 4 32 degrés & _
mais dans des jours trds-froids ol



ARTIETYGIEL &,
thermométre 4 l'air libre étoi
so degrés au-dessous du tert
congélation, je ne pouvois faire monter
mes thermomeétres inférieurs plus haue
que 1§ & 18 degres par I'cbullition la
plus vive, & lamieux soutenue pendant

. des journces enticres. Je m’avisai alors

, derevetir extérieurement mon perit Four
avec des crofes chaudes de laine; bien-
tot aprés , en poussant le feu vivement,
les thermomeétres inférieurs marquérent
36 & 38 degres.

Je n'ai pas éssayé de revetir intérieu<
rement le petit Four.
L’épaisseur & la masse beaucoup plus

_considérables des parois de mon Cou-
voir en rendroient sans doute le revéte-
ment extérieur moins nécéssaire, Je n’ai
cependant pas cru devoir me dispenser
de prendre cetre précaution, & je suis

v persuadé qu'elle a contribué 4 me pro-
curer I'égalite de chaleur que j'ai éprou-
vée, tant dans la hauteur que dans lalars

geur des dix tablétes , come on I'a vu,
P2
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- 1 o
Construction de Thermometres tres-
ples & trés-comodes a Lusage d

Couvoir.

tres: je m'en suis procuré & peu de fi
de la maniére suivante. _
- Yavois trois ou quatre thermomerr
de Réaumur bien siirs , & faits par ¢
bons ouvriers. Aptés les avoir vérifié
exactement a la glace & sur ma proprg
chaleur, ils me servoient d’éza/ons & my
donoient moyen d’en construire beau:
coup d’autres aussi bons , plus sim
& plus comodes.
Je faisois soufler des tubes ordina
de 8 4 9 pou: de long bien calibrés
(PI: 3. fig: 9.) & leur faisois doner de
boules plus ou moins grosses selo
diametre intérieur des tubes , afin ¢
la marche des degrés fiic plus sen
Je remphssom ces thermométres d'espt
de vin coloré ou de mercure , & }3




ARTYIFYErEL
¢tlois avec un chalumeau
]aiﬂ'}’e-

Je marquois exactenient sur les tubes,
le terme de la glace fondante & celui
de la chaleur de ma peau: javois ainst
sur mes thermomctres deux points fixes
& correspondans a deux points vérilics
sur mes éetalons.

En prenant le degeé de la chaleur de
la peau, il faur avoir atention que la
boule du thermomeétre en soit exacte-
ment recouverte. On doit aussi se te-
nir dans une sitnation calme & tranquile.
Taiobserve que dans I'agitation & dans
la suear, je faisois monter le therme-
métre deuxdegrés plus haut, que quand
f'¢rois assis & en repos.

Aumoyen du compas de proportion,
je divisois I'espace compris entre les
deux points fixes dont je viens de par-
ler, par le nombre de degrés que mar-
quoient mes ézalons entre ces deux
mémes points correspondans: cette opé-

ration me donoit I'échéle exacte de chas
PR3
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cun de mes thermométres, dont les
grés éroient absolument semblabl
comparables 4 ceux des ézalons.
Au point correspondant d 33 de
terme que je prends, ainsi que je
pliquerai ci-dessous , pour celui de.
chaleur moyene de la Poule couvant
je marquois sur le tube méme, un =,'_
cran a avec une picre 4 fusil tranchas
Je faisois ensuite deux autres crans
un peu plus petits, dont lun réponde
au 35¢ degré & lautre au 31°, s
Féchele particulicre de chacun de 'm
thermométres que je. dressois sur g
papier. §
Jenvelopois la boule T dans un
morceau de toile garnie de laine ou d
coton, pour la défendre des acci
je noircissois les petits crans, afin
- fussent plus aparens, je passois le
du tube dans un petit morceau de |
car¢ LL, plus grand que le di
du tube ; & mon thermoméer
achevé,



ARTIFICI®LE
Je me suis un peu ¢érendu fsug ’}
brication de ces thermomet‘es, parce

que je m’en suis trés-bien trouvé. Il est
facile, come on le voit, de s'en procu-
rer un trés-grand nombre a pea de frais:
leur usage est des plus comodes: ils
ofrent tout ce qui est nécéssaire pour
la conduite du Couvoir, sans avoir rien
de superflu.

Parexaming longtems & avec beau- -
coup de soin , 'état de la chaleur dans
les parties de mon petit Modele cor-
respondantes a celles que devoient ocu-
per les tablétes du Couvoir.

J'ai reconu par maintes & maintes
observations , quil éroit trés-possible de
se procurer une chaleur égale du haut
au bas, 4 deux ou trois pouces prés de
la votire; en se comportant pour le petit
Four, come je I'ai exposé pour le grand.
Mais j'ai rarement trouvé une égalite
parfaite dans la distance de trois ou

quatre pouces des parois, vers la colone:
P 4
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il y a eu assez constament dans cetes,

pace, une in¢galité d'un demi-degré &

_quelquefois méme d’un degte.

Je me snis ausst servi dans mon peti
Four , des thermometres que je viens d

decrire : j'en faisols passer les tubes pay

les diverses ouvertures du haur & dg
bas, moyennant quoi l'on jugeoit ag

Yavois outre cela dans le petit Four,
diférens thermométres de comparaison,
ainsi ‘qu’un thefmomerre plonge dans

la petite colone.

1116, CLASSE D’EXPERIENCES
SUR :

La Fixation de la Chaleur.. &

It nE sufisoit pas d’avoir trouvé
chaleura cres-peu-pres égale dans t
Iespace ocupé par les tablétes; il
encore s assurer des moyens d’arcter
chaleur au degré le plusconvenable, ay
lemoinsde variationsqu'il étoir possibl
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ARTIFICIELE.
Je n’ai éprouvé, a cet égard, augun
gulté. Quand j'avois fair moncér ] a cha
leur dans le Couvoir au point ot je la

youlois , je m’apliquoisa entretenir dans
le fourneau un: feu concentré bien égal
qui maintenoit I'eau de la colone, 4

ges-peu de chose pres, dans la méme

' 5 L ] . A
remperature; don il résultoir un meme

degre de chaleur dans Pintérieur du

Couvoir : la causeagissant toujours éga-
lement, ou. & peu-prts , I'é¢fer ne pou-
yoit ¢tre fort diférent..

Javois , come je I'ai déja dit, un
thermometre plongé dans la colone: ¢’é-
toit-1d ma preimiere boussole. J'en avois
beaucoup d'autres distribués dans le
Couvoir , un gutre fixé entre les deux.
portes vicrees P p, & quion pouvoit con-
sulter 4 chaque instant , en levant
la portiere V'V ( Pl 2. fig: 1.) deux
autres sur les parois extérieures du
Couvoir; quelques-uns places en difé-
rens endroits de la chambre du Cou-
¥oir 3, & un enfin exposéan nord & a

Py

WHEAT ©
MUSEUM
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Pair libre. Tous ces thermomeétres de

que japercevois quelque variation sug
les thermomeétres extérieurs, j étols aves
ti d’étre sur mes gardes & d’examin
en quel ¢érat se trouvoit la chaleur d
Couvoir.

Le plus souvent les jours s’¢couloi
sans que jeusse la moindre variatig
sensible dans le degré dechaleur forcol
foible, que je voulois me procurer: asse
rarement elle varioit d’'un degré en pl
ou en moins: elle n'a peut-éure pas pass
une seule fois deux degrés de varia
tion, pendant des mois entiers que
tenu de snite mon Couvoir en ex
rience; & meme cette variation de de
degrés a ¢ fort rare & n'a jamais d
que trés-pen de tems.

Ce n'est que par art & en le
bien , que jai réussi & me procurer d
le Couvoir, des variations un peu ¢



sidérables, soit en plus, soit Ay ':flAs:l@:M
afin de juger du tems qu'il fauh:pii.pnur.,
les faire naitre, & des ressources quon
auroit pour y remédier: il sufira d’en
doner un exem ple.

Au mois de Septembre, la chaleur du
Couvoir ¢rantd 32 degrés, il m’a falu
une forte ébullition de plus de cing
heures pour I'y faire monter a 3 5: por~

tée 4 ce degré, en moins d’un quart-
d’heure, elle est retombée 3 32, en
ouvrant toutes les ouvertures du Cou-
voir & les deux fenétres de la chambre
ou il éroit construit.

Je fis au méme instant une expé-
rience contraire, pour juger de la mar-
che du refroidissement. L’air intériear
du Couvoir ¢tant, come je viensde le
dire, d 32 degrés; j'orai le feu du four-
neau & fermai toutes les ouvertures du
Couvoir.

Une heure apres, la chaleur ¢toit re-
montce 4 35 degrés, & elle s’y soutint

pendant quatre heures,
Pa
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Au bout de cing heures, elle étaig
baissée sculement d’un demi - degré.
Au bour de neuf heures, elle éto.‘
encore a 3 3 degrés ; quoique le thermos
métre plongé n’en marquat plus que 6o,
_Au bour de quinze heures, elle éroig
4 30 degrés, le thermometre plongg

en marquant §o.
Au bout de dix-huit heures, les thes

mometres du Couvolr marquoient 28
degrés & celui de la colone 44. .
Enfin au bout de vingt-quatre heuresy
les premiers ¢rolent 4 25 degrés & le
dernier 4 36. ]
Je n’aurois jamais cru, avant de I'as
voir éprouvé, qu'il fiir possible de fixes
la chaleur d’une étuve quelconque aveg
une aussigrande précision que je Iai faieg

D

A enjuger par cequise passe dansles
nids, il s’en faut bien quune. ¢galité de
chaleur aussi rigoureuse, soit nécéssaires

4

J'ai fait nombre d’observarions sur dest
couveuses: (il ¢roit naturél que je chers
chasse 4 aprendre d'elles,. leur inéuer)
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ARTIFLCTE ¢ ¥
)11 remarqu¢ dans la chaleur de

N
g duns Q3
des variations d'euf i cuf, de lll 1

jusqu A 34 degrés. ULTIMHEAT © ‘

1l faut d*ms ces observationg NVUTYAL MUSEUM
égard au tems ou. aux diférentes e}'au
ques de la couvée: car il est de fait, &
je I'al cprouvc dans toutes les couvées
que j ‘ai suivies , que vers la. fin de la
couvee les eeufs fécondés: & sains ont
une chaleur propre; de deux degiés
environ au-dessus-de. celle qui leur est
comuniquee; ensorte que tandisque des
cufs clairs ne donent que 32 degiés,.
ceux qui. renferment un poulér préc a.
éclore, en donent 34.

Jai eu beaucoup plus de peine, dang:
les couvées que 'jal conduites, 2 me dé-
terminer sur le degré précis de chaleus
que je devois prendre pour mon poing
fixe, quwa maintenir la chaleur 4 ce
meme point. On sait que les thermo=
mecres de Réaumur marquent ce point
a 32 ;. mais d'apres mes observations
particulicres, je pense quil SErnit. plus
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exact de le métre 4 33 degrés. [

Une soutce d’incertitudes da
sortes d’expériences , provient de I
perfection méme des thermomérr
rarement sont faits avec toutle so
seroit nécéssaire,

Il vient de paroitre un bon Mé
sur la réforme des Thermomérres,
Onfroy quai des Augustins. On f
bien de consulter cet ouvrage, &
rien épargner pour se procurcr dest
mometres trés-exacts.

[14: Tous les Physiciens ne sont pasa be
coup présd'acord sur cet article. Newton mg
la chaleur dela Poule & 12 degrés de son th
mométre, lesquels répondent 4 33 £ de cel
Réaumur: le Docteur Martine la porte
ou quatre degrés au-dessus, clest-a-dire,
qua plus de 56 & 37 degrés au the
de Réaumur ; ( Voyez U'Essai de cet
sur la Construction & Comparaison des
mometres. p: 177. 18c.) Mais il est 2
mer qu'il s'est glissé quelque erreur
ebscrvations, ou que les instrumens'
s'est servi croient défectueux |



ARTIFICLREL
Avant de comencer les dbuv
~ seroit & propos de prendre suf ses

mométses ,. par observation & par des

-

expériences réitcrées sous plusieurs pou-
fes, le point de la Poule couvante. On
quroit encore l'atention de faire ces ex-

ériences dans les huit ou dix premiers:
jours de l'incubation des poules. Des
thermometres soumis 4 cette épreuve i
Pouroieut crre regardés come des bous-
soles certaines pour couduire la chaleus
des Couvoirs,.

On comprend que rien n’est plus es-
senci¢! dans’notre Art, que de conoitre
avec precision le point exact de la cha-
Jeur d’une poule sur ses ceufs: non pas
pour ne jamai's sortir de ce point, ce qui
n'est nulement nécéssaire; mais pout
fixer avec plus de justesse la latitude de
la chaleur qu'on peut se permetre sans
danger , au-dessus & au-dessous de ce:
ferme.

En conscquence de mes observations;,
je me suis apliqué 4 diriger constament




755 ORNITHOTROPHIE
R chaleur de mon Couvoir sur le 33
degré du thermométre de Réaumur g
jy ai réussi avec la plus grande facilig
come on le vera plus parciculi¢reme
dans I'Article ou je parlerai des ¢ss
de couvées que j'ai fairs. Je crois devoil
exposer auparavant diverses e‘xpérienr
moins imporsantes , mais qui peuven
cependant mériter quelque atention.
JE surs parvenu 2 fixer la chale ‘;

dans mon petic Four avec aurant dg

facilité , que j’en avois trouve 4 [a rent
dre égale,oud peu-pres, dans les parties
correspondantes 4 celles que devoien
ocuper les dix tablétes de mon Couve
1Ve. CLASSE DDEXPERIENCESa
Experiences diverses.

L

g

Chome peut soutenir,
LA pREMIERE expérience quej'ai
forcément dans mon Couvoir, a



ARTIETCIET B

celle de l'impression que me faifoj

senticla chaleurquiy régnoit. Jdn'enar

jamais ¢prouvé la plus legere incomodic
t¢, en aucune saison. Cette chaleur n’a-
fecte en nulle maniére ni la tére, nila
Poitrine. Je suis souvent rest¢ plus d'une
heure de suite dans le Couvoit; je suois
beaucoup , mais j'en étols quite pour
::]1:111get de linge en sortant, & je
ne m'en rrouvois que mieux & plus
dispos. [15]

Quand jedemeurois moinsd’un quase-
dheare dans le Couvoir, je ne suois
méme pas. Trols ou quarre persones
délicates qui, en diférens tems, y ont
faic d’assez longues stations, nen ont

T

[15: Peut~érre nos Couvoirs , s'ils sacré-
dirolent, pouroient-ils ofrir des ressources a la
Médecine, dans les cas o il seroit 2 propos de
forcer la transpiration & de procurer une sueur

abondante: c’est une idée qui est, venuc a quel-

ques Médecins qui ont eu conoissance de mon
Couvoir. Pour moi je me seuviens de m’y érre.
tadicalement guéri de plusieurs rhumes. ]
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fa chaleur de mon Couvoir sur le
‘degré du thermomérre de Réaumy
j'y ai réussi avec la plus grande faci
come on le véra plus pardculierem
dans PArticle ou je parlerai des .
de couvées que j'ai faits. Je crois des
‘exposer auparavant diverses éxpéri
moins imporrantes , mais qui peuve
cependant mdériter quelque atentio 3

JE surs parvenu i fixer la ch"rj
dans mon petic Four avec autant
facilité , que j'en avois trouve 4 la
dre é’g:rle-,ou d peu-pres, dapé les par
correspondantes 4 celles que devoie
ocuper les dix tablétes de mon Couv
1Ve. CLASSE DEXPERIENCES.

Experiences diverses..

I L

Chaleur qu’on éprouve dans le Couvoil

elle est fort inférieure a. celle
Chome peut soutenir.

LA preMIERE expérience quej'ai

forcément dans mon Couvoir, a-



j;,mais ¢éprouve la plus legére incomodic

t¢, en aucune saison. Cette chaleur n’a-
fecte en nulle maniére nila téte, nila
.Poitrine. Je suis souvent resté plus d’une
heure de suite dans le Couvoir; je suois
beaucoup , mais jen €tois quite pour
changer de linge en sortant, & je
pe m'en trouvois que mieux & plus
dispos. [15]

Quand je demeurois moinsd’un quast-
dheure dans le Couvoir, je ne suois
méme pas. Trols ou quatre persones
délicates qui, en diférens tems, y ont
fait d’assez longues stations, m'en ont

g .

[15: Peut-érre nos Couvoirs , s'ils s'acré~
ditolent, pouroient-ils ofrir des ressources ala
Médecine, dans les cas ou il seroit a propos de
forcer la transpiration & de procurer une sueur
abondante: c'est une idée qui est venue a quel-
ques Médecins qui ont eu conoissance de mon
Couvoir. Pour moi je me souviens de m'y étre
radicalement guéri de plusieurs rhumes. ],
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pas été plus incomodées que moi. Ile
a observer quon sue beaucoup.m
dans le Couvoir, étantassis que deboy

Je me servois le plus souvent d'y
¢ponge mouillée, ainsi que je l'ai o
seillé pag: 300, quand je voulois resg
long-tems dans le Couvoir ; mais

quelquefois négligé cette précaution I
inconvénient.
On ne sera pas surpris de ce qu

tandis que la chaleur éroit de 32 4
degres sur les tablétes, & de 6o 46
au thermométre plongé; un therm
métre suspendu 4 cing piés d'¢levati
& a un pi¢ de la colone, clest-a-
dans I'espace qu'ocupe 4 peu-pres |
d’'un home debout dans le Couvoi
m’a jamais montré plus de 35 4 36
grés, & 40 ou 42 4 deux ou trois p '_
ces de la colone.

Une foule d’expériences qui se
tent tous les jours, prouvent que I’he



AR TIFRICIEL B
coup plus considérable : elle
jusqu’an 50° degré au thermomeire
Réaumur, dans les etuves desBrasseuls,
sinst que dans celles des rafineries de
sucre ; on y demeure cependant & on'y
opére sans en érre incomodé.

Rien n'est plus éronant que I'exces

.de la chaleur anquel les homes & les
animaux peuvent résister , avec un peu
-d’habitude. On trouve, a cet égard, des
techerches fort curienses dans un Mé-
moire de M. Tillet. ( Acad: des Sien:
1764. p: 186.) Cet Auteur assure qu’il
a vu des Filles atachées au service d'un
four banal , y rester sans danger 14 ou
1§ minutes, lorsque le thermométre de
Réaumur marquoit 11§ 4 120 degrés;
10 minuees , quand ld chaleur éroit a
130; & 4, quand elle eroita 1 40. Voild
des faits propres rassurer surla crainte
qwon pouroit avoir, que la chaleur de
Fair incérieur du Couveir, ne pre-
judicide & la sante. L'ean meme de la
colone , quand elle seroit toujours boutl-

-Ti @
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lante, n’auroit au plusqu'une chaleq,
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80 degrés, laquelle est tres-inférie
celle dont nous venons de parler.

IL

Essais de diférens moyens , pour c
Lair intérieur des Fours.

jer quelques rentatives sur mon
Modele; en voici le résultat.

1° Jai éssayé en vain de cha
avec un fea de lampe la colone de m
petit Four. Je n'ai pu doner 3 'eau g
40 ou 42 degrés de chaleur. Ap
les thermométres du Four monto

ils de quelques degrés au-dessus
température de Pair excérieur , mey

dans les chaleurs de I'éeé & le

étant enticrement revetu.

Yavois pens¢ aufeu de lampe, 4
de la grande facilité qu'on trouve i
gretenir par ce moyen, un degr
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chaleur toujours constant: mais s'il 2

AR TTEICHES B

iasufisant pour une aussi petite colope, *Tit}EA@
on voit le peu deffer quil produifoWRTUAL MUSEUM
gur notre colone d’un pi¢ de diametre;
de quelque facon qu'on 'employar.

2% Je n'ai cependant pas voulu re-
poncer au feu de lampe, sans avoir ten-

¢ de m’en servir immédiatement pout

chaufer mon petit Four: je m’y suis pris
Jde cette manjére.

Jai substitué A ma colone un tuyau
de wole de 1 1 pou: de diamétre, ter-
miné Inférieurement par une sorte de
cone ou d’entonoir de 3 pou: de dia-
meétre. Ce tuyau traversoit le Four dans
route sa hauteur, come la colone qu’il
remplacoit: il éroit luté de méme, avec
dela terre 4 poéle par en haur & par
en bas.

Je plagois sousle cone une lampe cy-
lindrique 4 cinq mechgs de deux bones
lignes de diametre: celui de la lampe
avoir 3 4 4 lignes de moins que celui
de la base du cone, 1l passoit par ce
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moyen de bas en haut dans le tuya
un courant d’air qui animoit la fldn
augmentoit son activité. Cette ma
a quelque raport 3 celle que dg
J. B. Porra dans sa Magie naturéle,
1V, cap: 26.) & que j'ai déji citcep

100. (Note 5.) ..

Cette expérience a été faire au mi
de Juin & au mois de Janvier. La
feur, en ¢éré, est montce au 32°d
méme dans le bas du Four; mais el
s’y est pas soutenue : elle s'est fixe
plus souvent de 264 27 degrés. Enf
ver, les thermomeérres inférieurs ong
pour le plus 4 22 degrés. Llex
chaleur du haut sur le basdu F
toujours ¢t¢ de § 4 6 degrés.

Jai apris par cetre expérience g
m’elit éte possible de chaufer mon |
Four avec un feu de lampe un i)e ;
fort que celui que j'ai employé:
elle m’a aussi fair voir combien ce

L

vice ¢toit incomode. 1l faloit mou
d'heure en heure, & remplir la I:
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environ de trois heures en trois
pour quelle produisic rout sond effér,.
Il est vrai que jaurols pu cviter une
Pmie de ces dificultés, en adaprant
3 ma lmnge un tuyau ou conduit sur=
mont¢ & I'une de ses extrémités par une
pompe ou sorte de bouteille renversée,
qui auroit contenu beaucoup d’huile.
Jaurois sans doute par-li perfectioné
ma lampe: je doute cependant que les
méches eussent pu, sans avoir besoin
dérre mouchées , briler avec avantage
-{}endallt trois heures & plus, tems ot jé-
rois sir d’encretenir du feu dans mon pre-
mier fourneau malgré son extréme pe-
aresse. 1l auroit toujoufs falu augmenter
o1 le nombre ou la grosseur des meches
f pat conséquent la dépense d’huile ,
qui seroit montée plus haut que celle
que je faisois en bois & en charbon.
Au reste, supos¢ que le feu de lampe
elit pu reussir pour un Four aussi petit
que mon Modele, on congoit quil se-
it come impossible de l'employer dans

m MUSEUM
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le Couvoir. A proportion de ce
Ie petit Four dépensoit d’huile, on
juger quil en faudroit des tones pour
grand : encore ne seroit-on pas fort a
suré d’avoir une chaleur bien égaleje
on vient de voir que la chaleur an
de lampe, avoit eu constament § ou
degrés d'excés du haut au bas; ¢
que par le moyen de ma colone,
vois me procurer une égalité presq
parfaite. _
3°. Afin de mulciplier les pointss
comparaison, j'ai éssay¢ de chauferm
petit Four a feu nud : pour y parven
j’ai mis un tuyau de tolea la place di
colone de fer-blanc. Ce tuyau éto
Vert par ses deux extrémités. Le
inférieur entroit dans I'ouverture du
mét du fourneau, ou il éroit luté e
venablement. Javois bouché le trot
fournean destiné 4 doner pass
fumée : ce qui m’ol;ligeoit i ne
que du charbon, pour n’¢tre pas a
par la fumcée qui se seroitrépand



tiquois ordinairement.

En moins d’une heure que j'eus alu-
m¢ le charbon dans le fourneau, la cha-
leur monta 4 68 degrés aux thermo-
metres supérieurs & 4 §6 aux inférieurs.
A la vérité le Four éroit revéru dans
cette premicre expérience, tous les trous
éroient bouchés & le feu avoit éeé vif,

Dans les suivantes, je mis le Four &
nud , j'ouvris les quatre grands troussu-
perieurs & quelquefois méme ceux du
bas. Tant que le feua éeé fort, ces pré-
rautions n'ont aporté aucun changement
potable, ni aux degrés de la chaleur,
ni & son inégalité qui pour Pordinaire a
ére de 12 _degrés, du haut au bas. Mais
i mesure que le feu se ralentissoit &
que la chaleur tomboic dans le Four,
linégalité diminuoic: elle n’aloit quel-
quefois qu'a 6 degrés: il y 2 méme eu
des momens ol ¢lle n’éeoit quede 2 de-
gués; & cela, lors que les thermomceres

Q

B



possible, la chaleur 4 32 degrés

force de soins & d’atention, je parvinsa
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supérieurs en marquoient quarante
Je me proposai de fixer, sl ¢

le bas du Four; & de diminuer pow
cet effer le fen, autant qu'il seroitné
saire. Je ne metots dans le fourncau qu
deux petits charbons a la fois. Er

sez exactement & mon but , sans avoizel
jamaisdans le haut plns d'undegre d'es
cés : javois quelquefols une égalité pat
faite. Mais c’est come un hasard , d
réussic dans cette expérience. Un p
plus ouun peumoins de fen, donent tod
a-coup des variations de 8 4 10 degré

Un autre inconvénient queje remai
quai, Cest.que la chaleur ne se cons
voit pas long-tems dans le Four. Que
qu'atention que je prisse 4 bien ara
le fournean , 4 'emplic d’aurant de
charbons qu’il pouvoit en contenir;
heures aprds y tout éroit consumésy
bour de quatre ou cmq heures lg
étoir froid, L
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On, peur inférer de ces expd
~gwun tuyau de pocle qui traferseroy
mon Couvoir, le chauferoit aisément.

Je n'en ai jamais douté ; c'est méme le
moyen qui paroic le plus naturél; mais
ces mémes expériences font aussi pré-
symer qu'l seroit alors trés-dificile, pout
ne pas dire impossible, de fixer la cha-
leur au degre convenable; que la plus
petite negligence la  feroit monter ou
baisser dans un instant & exposeroit 3
mille variations ficheuses: inconvéniens

- qui ne sont nulement 4 craindre, en fai-
sanc-usage de notre colone.

{5

Essai sur des eufs couvés , apres em
avoir enlevé Uenduit huileux dont leur
coquille ayoit été couverte.

Ox se raptle que M. de Réaumur
assure, * .quen enlevant Penduit de
graisse ou de vernis qu’'on auroit mis sur

* Voycz ['Analyse du 4® Mém, T: 2. decee
Autgur ,-ci-dessus p: 182, Q
2
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la coquille des ceufs pour en empécH
Pévaporation, ces mémes ceufs po
roient &tre couvés avec succés, au boug
d’un tems assez long. Cette expérien
mr’a paru mériter d'éere tentée. J'ai huilé
avec soin un assez grand nombre d'ce
bien frais. Un an aprés jen raclai lg
coquille avec un fragment de ver 4
come le préscrit M. de Réaumur.* ¥°
lavai aussi plusieurs autres de diférent
maniéres, a 'eau-seconde tres-afoiblieg
Aucun de ces ceufs n'est éclos: la plus
part n'avoient pas le moindre signe de
dévelopement. Un seul qui avoit trems
pé une couple d’heures: dans I'eau-
conde afoiblie, contenoit un embrion
qui éroir mort apfés huit ou dix™ jours
de dévelopement,

Je ne done pas cette expcrience con ;
entiérement décisive contre I'opinion d
M. de Réaumur; je pense seulement
quelle sufit pour jeter un doute &

re—

& T; 2.p: 317. ot voved Ti-dessusp: 18
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[égitime sur les succes qu'il n'a
hésicé de prometre. M

I ne faur pas dailleurs se figurer que
ce soit une opération fort facile que
celle de racler la coquille de ces ceufs
elle demande assez d'adresse & de pré-
caution ; autrement on seroit exposé &
casser beaucoup d’cenfs: elle exige de plus
un tems trop considérable, pour quion
phit jamais en faire une ressource jour-
naliére dans un établissement ou 'on sa
proposeroit de faire de nombreuses cou-
vées. Jen'al pu racler que deux ceufs
en un quart-d’heure. Il faur presque a
chaque weuf changer de morceau de
verre ; parce que le tranchant s'en
émousse bientor.

V. CLASSE D’)EXPERIENCES.
Essai de plusieurs Couvées.

Les sxrEriences les plus décisives
que je pusse faire dans mon Couvoir
ou Four a poulets, c’étoit sans contredit
dy métre couver des ceufs: j'avois déja
gent¢ de le faire dans mon petit Mo-
3
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déle, Malgré I'assujétissement extrd
qu'éxigeoit une pareille entreprise,
fis deux couvées, chacune d’une cinqu
raine d’cenfs on environ. La premi
couvée neut qu'un médiocre succes:
vois conduite sur des thermometres
exacts : en genéral , mes ceufsavoient
constament une chaleur beancoup
foible. J'eus cependant quelques
léts de cetre premitre couvée ; ce g
m’engagea 4 en recomencer une second
celle-ci fur plus heureuse. Tous les el
fécondés sur lesquels j'opérai, écloren
4 Pexception deitrois ou quatre dong:
n'¢rois trop press¢ de retirer les pou
Céroit avoir fait & peu-prés aussi
que les poules & javois lieu d’etred
tent.

Je placois mes ceufs dans le
Modele ; entre les parois & le ceic
carton dont jai parlé pr 318, surm
de paille auquel je donois 34 4 p
d’épaisseur, pour la comodicé du se
Alors j'ai toujours observé une inég



trés-considérable entre le hau
Tandis quil régnoit sur mes ‘ecnfsume
chaleurde 32 4 33 degrés , les thermo-
métres sup:.ueurs a 3 ou 4 pou: desipad
rois de la votite, marquoient jusqu'a 38
& 40 degrés, sans que l'eau fir en ébul-
lition. Et cependant on a vu c1-dessus

pag: 343, que quand le petic Modele
’L‘['O;;. vide, il ctoir facile d'y maintenir
une chaleur presque ¢égale dans le haue
& dans le bas.

Au reste come jen'ai jamaiseu qu'un
lit d’ceufs dans le petic Four, cette iné-
galit¢ accidentéle n’a jamais nui 4 mes
couvées: elle ¢roit méme trés-peu sen-
sible & 5 ou 6 pou: au-dessus des ceufs.

Il faloit aussi pousser la chaleur de
Teau de la colone, a proportion de la
plus grande épaisseur du lic de paille
dans le petit Four. J'en mis un jour, en
hiver, jusqu'd 6 pou: bien entasses; j'eus
besoin de la plus forte ¢bullition , pour
soutenir les thermométres inférieurs a

52 ou 33 degees.' Au bow d’'une demi-

Q 4
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heure que jeusoié la paille, je tro
mes thermométres montes de 10 degry
Lesucces de ma seconde couvée da:
le petic Modele , m’avoit doné la plug

grande espérance de réussir avec encore
plus de facilicé dans le Couvoir : ce
espérance avoit ét¢ singulicrement co
firmée par les expériences préliminail
que j'y avois faites, & dont on a v
le dérail. L'effer a mal répondu 4 de s
belles aparences.

Mauvais Succés de mes Couvées. 1

¥ 41 tenté successivement dans m
Couvoir huit couvées, en diférentes
saisons: voici le malheureux résule
quelles m’ont doné. :

Mes couvées ont été environ chac
de 2 4 3000 cufs, 'une portant laue
Le raport des pouléts éclos aux @
fécondés, n'a guere éé que d'un 4 si
& quelquefois méme un peu moindr
est-d-dire, que pour un poulér éclog
j"e_n trouvols six morts dans leur
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quille , le plus souvent & tef
moment de la percer. e e

Favois fait mes premicres couvées
en hiver & sur des ceufs de si mau.
vaise qualité du coté de la fécondation,
que, sur quatorze ceufs, & peine en trou-
yois-je un qui ne fiic pas clair. Je fus
donc tenté de croire que le mauvais
succes de mes Premié{es couvees , pou-
voit venir du principe de la fécondation
qui manquoitdansle plus grand nombre
de ces ceufs , & qui peut-cere éoit foible
ou défectueux dans la plupart desautres.

Des couvées que je fisle printems &
I'éeé avee des weafs de meilleare qua-
lit¢ , me dérrompérent. Le résulrat fuc
toujours a peu-pres le méme & dans la
proportion que jai raportce ci-dessus
toujours environ d’un a six.

Yavois pris un moyen sur pour m’ins-
truire : pendant que je faisois une con-
vée dans mon Four 4 poulérs, je donois
de mes cenfs & couver & des poules, &
je travaillois ainsi en concurrence avec

Qs
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elles. Les poules ont roujours beaucons
micux réussi que moi: elles amenc
4 bien plus des deux tiers de leurs e
tandis que je restois constament
au—dessc;us de cette proportion.
Ox poIT penser que j'al fait tous m
efforts & pour découyrir lasource du

de la chaleur dans mon Couvoir. |
conduit des couvées sur un degré un
plus fort & un peu plus foible, sans c
pendant m’écarter trop du 33° dege
que je prencis toujours pour ters
moyen. La facilit¢ avec laquelle on ¢
rige & on fixe la chaleur da Couvo

faisoit que j'y réussissois sans peine.!

Yai quelquefois poussé la ch
dans les 12 ou 15 premiers jours d
couvée, & je 'ai tant soir peu ralen

ensuite : dans d’autres couvées, jai p

une route oposée. Pour imiter

plus servilement la poule qui quie

vent ses ccufs pendant un tems
long, & qui leur fait par-1d subir
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cefroidissemens considérables; fopy¥s

de tems en tems toutes les Ollll,tmucf:s‘ o

du Couvoir. Je ne me contentois pas
de retourner les ceufs: je les éventois
Plusieurs fois par jour, avec un carton'
que j'agitois entre les tablétes; & je leur
Procumis par-la un refroidissement mo-
" mentance de quelques degrés.

Tous ces expédiens & plusieurs au<
tres de meme sorte , ne m'ont fait aper-
cevoir aucune diférence marquce dans
le résultat des couvées: ils m’ont du-
moins convaincu que je ne p{‘:chois pas
par le degré de chaleur: puisquil est
évident qu'a cer ¢gard , je faisois mieux
que les poules.

Mais quelques-uns de mes Lecteurs
pouroient erre tentés de demander, si
cette extréme précision n'est pas un dé-’
faut; si une marche plus inégale dans’
la chaleur , ne seroit pas preférable?

- Javoue que I'exemple des poules le
feroit soupgoner; mais je ne pense pas.
quil en soit une preuve convaincanté.

iR
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les jambes: il en résulte un autre biegd
Ces absences de la poule dissipent aggs

mosphere de vapeurs qui provicnent d
sa transpiration & de celle me¢me de
ceufs quelle couve. Ces vapeurs ne maj
queroient pas d’étre funestes aux ger,‘

Mais il est certain qu'une maniére de
couver qui seroit exempte de ce dernig -
défaue, dispenseroit d’exposer. les ceufgh
a ces refroidissemens périodiques.

De méme si I'inégalité de chaleus
d’ceuf 3 ceuf, pouvoit jamais trre u
bien, cette inégalité érant toute trouv'
dans les nids ou les ceufs du centre soni
toujours plus chauds que ceux de la ciz
conférence; la poule n'auroir pas tant"'},
de mouvemensa se doner pour déplacer
ses ceufs ; elle les laisseroit indiféramenty
gout le tems de la couvée, dans ordre



ot le hasard les lui auroic Arm.
Mais parce que cette inégaiit% estui
mal; la poule est perpétuclement ocupée
4 la coriger, en repoussant a la circonfé~
rence dunid, les ceufs qui éroient au cens
e, & en ramenant au centre , ceux qui
¢rolent i la circonférence. Cette opéra-
tion, loin de prouver qu'en aucun cas
il soit avantageux que les ccufs solent
chaufés inégalement , prouve au con-
traire que Pinégalité de chaleur est un
inconvénient que la poule est dansim-
possibilicé d'éviter, & contre lequel elle
est reduite a luter sans relache.

Drapres ces considérations, il ne me
restoit plus qu'd chercher la cause du
mauvals succés de mes couvées , dans
le genre meme de la chaleur que jem~

Plo}'eis.
Cause du mauvais succes de mes couyées,

Je voyois de ce cote une tres-grande
“~ 1
diférence entre le genre de chaleur que

la poule comunique d ses ceufs , & celui

¥

.Anrrmczinz.gﬁ&ﬁéﬁjﬁl
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dont je faisois usage pour échaufer
miens. La chaleur de la poule est un
chaleur animale plutor humide * que
seche & qui agit immediatement  sug
les ceufs : la mi¢ne au contraire, dont | :
principe réside enti¢rement dans la co-
lone, n’agit immédiatement que sur l'aig
intérieur du Couvoir. L'air échanfé co
munique enstite sa chaleur aux ccufss
au lien que sous la poule lair n’entrg
absolument pour rien dans I'acrion :
la chaleur sur les ceufs.

Cette diférence me fit entrevoir un
grand désavanrage dans ma manicreg
comparée 4 celle des poules. Car il esg
impossible que ma colone en échaufa
Pair intérienr du Couvoir, ne lui fassg
perdre quelque chose de humidité qu'il
doitavoir: il est impossible que cet ai

* On véra cependant bientor (3 l’cndroiton
je parle de lusage de Phygrométre ) que cem}
chalenrn'est pas aussi humide , qu'on pouroit |
groire, ¢
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ne se manifeste pas sensiblement§ qu
clu'il ne fasse aucune impression fs_u_r__
organes de la réspiration; il n’en est ni
moins réel ni moins incontestable.
Javois une preuve malheureusement
trop ‘cerraine de la sécheresse de mon
air, dans le vide trésconsidérable que
m’ofroient presque tous mes ccufs, ala
fin des couvées. Ce vide aloit consta-
mentd plus du tiers: il est roujours moin-
dresous les poules. Onen vera facilement
la raison, par expérience suivante.
Exposez deux éponges mouillées'une
a unair tees-chaud & tres-sec; autre a
un air également chaud, mais moins séc:
il est évident quela premitreaura plucde
Ferdu son humidicé que la seconde.
Mes ceufs éroient précisement dans le
cas de la premicre éponge: leur évapo-
ration éroit augméntée a proportion de
la sécheresse de I'air, principe immeé=
diat de leur chaleur: il en résultoit une
trop grande déperdition de la substance

destinée 4 nourir le feetus.
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Cette cause érant ginérale &

tante, agissoir généralement sur tous ke

ceufs: mais ses efféts éroient variés, |
lon Pépaisseur de la coquille & selon ]
contexture de ses pores.  Je trouvoisup

grand nombre de pouléts morts plus o

moins pres du terme de exclusion ;
toient apatament ceux 4 qui la noutd
ture avoit manqué plutér, par la rak
son que les pores de leur coquille ¢roien
plus libres & plus ouverts.  Plusie :
périssoient apres avoir beché, ou au me

ment de becher; parce que le foetus qui

le faire croitre, éroit sans force & sa
vigueur au moment ot il en auroit en
plus de besoin, pour briser sa prison,
Enfin quelques-uns éclosoient d’eux=
mémes; sans doute parce que la contex:
ture de leur coquille présenoit plus
d'obstacles 4 I'évaporation trop abon=
dante qui nuisoit aux autres. Mais une
preuve que ces memes pouléts avoienglh



ros ni si forts que ceux qui naissent.
sous les poules. :

1l m’auroit été facile de conoitre avec
assez de prccision combien mes wufs
Perdoient par ['évaporation, pendant le
ems quils restoient dans mon Couvoir.
Je n'aurois eu, poury parvenir, qua
peser un certain nombre d’eufs, une
douzaine par exemple, avant de les me-
tre couver ; j'autols ensuite repesc les
mémes ceufs vers le vingt ou le vingt-
&-uniéme jour. En divisant le poids
quil y auroit eu 4 redire, par le nom-
bre des ceufs; jaurols trouvé avec tout
autant d’exactitude quon doit en dé-
sicer dans une semblable expérience,
ce que chaque cuf avoit perdu. Puis
en répétant la méme opération sur un
parcil nombre d'ceufs couvés par des
poules; j'aurois vu de combien I'évapo~
ration de mes ceufs & conséquament la
sécheresse de l'air de mon Couvoir ,

s ' &,2
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yée; cest que j amais 1ls nont patanist MUSEUM
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érofent plus grandes .quiil ne le
Tout m'indiquoit cette expérience
javoue quelle ma échape, lors
travaillois en grnnd dans mon Cou

Py ai suplée, autant quil a é
moi, dans les derniers travaux q
viens de faire sur mon petic Mo
& dont j'ai déja parlé p: 332. J'ai col
pa ces dernicres expériences que je i
dérailler dans un momenten parlangg
Vusage de ’hygroméire, & de comb
Iair de mon petic Four éroic plus 4
que la chaleur de la poule; & ce qui
avoit 4 faire pour coriger ce défaw
ramener une ¢galitc parfaite entre
intérieur de ce petit Four & la chalg
des poules. |
~ Jai souvent répéeé dans mon Ce
voir une expérience qui peut doner
idée assez exacte de 'exces de séchi
qui y régnoit. Jai, dis-je , long-te
~ suivi dans mon Couvoir I'évapor:
d'une cuvice remplie d’eau ; & j
puis fait les mémes observations
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méme cuvete dans une chafnbeselg

meérre est de 9 pou: & son petit de 7 3
7y mérois 30 ligs d'eau.

L’évaporation de la cuvere dans le
Couvoir, ¢toit constament de 2 lig: dans
les 24 heures: au lieu que dans ma
chambre, les jours les plus chauds de
[écé, Pévaporation de la méme cuvéte
n'aloit gucre quid 1 ligren deux jours,
a1 lig: en trois jours dans les saisons
tempérées, & au plus 4 1 lig: en six ou
sept jours dans les saisons froides & hu-
mides, L’évaporation a méme été quel-
quefois nulle, pendant plusicurs jour
rres-humides.

On voit que I'évaporation dans mon
Couvoir ¢roit quatre fois plus grande
que celle des joursd’eeé les plus chauds.
Il n'est donc pas éronant que la cause
d’une aussi forte ¢vaporation ait nui 3

mes ceufs.

M. pe REaumur prétend , come o

IS

Cette cuvete est ovale : soll.g... i
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I'a vu ci-dessus p: 127, que I'évap
tion des eeufs dans ses Fours, aloit
viron 4 un cinquicme de leur poi
maisil ne dit pas qu'ikait fait des ex
riences , pout conoitre I'évaporation
ceufs couvés par des poules. Come cegt
observation m’a paru importante ,
I'ai faite depuis peu avec beaucoup e
soin , & comparativementavec des ceuf
exposés 4 diférens degrés & i diférel
genres de chaleur: tel en a été le résulea

Frpérien-
ces . sur. : b o
Pévapora - tées que les ceufs, en 20 jours d'inen

tion  des . .

eufs,  barion, perdoient sous la poule entre uj
sixieme & un septieme de leur poids
que pendant le méme tems, des ceufy
enfermés dans 'armoite d’une chambry
d un second ¢érage aux mois de Juin
de Juiller, n’avoient perdu quenviros
un zrentiéme de lear poids ; & que d es
ceufs couvés par la chaleur humaine,
avoient perdu de onge 4 douze de leut
poids, au moment ou ils aloient éclores

Ces experiences mériteroient san

Yai trouvé par des experiences reitgs
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doute d’¢rre suivies & répéeées, | Lpgaray
yire les persoues qui habitent ia At
pagne & qui savent s’y procurer des
amusemens utiles ; on doit satendre 3
trouver , ainsi que je I'al éprouvé moi- -
méme, beaucoup de variation d'ceuf 4
euf : mais en observant, come je viens
del'indiquer pag: 377 , un certain nom-
bre d’eufsala fois ; come une douzaine
ou une vingtaine, on arive plus slire-
ment 4 un résulrat moyen,

Je NE vois que deux dificultés qu'on
puisse oposer d ce que je viens d’éta-
blir sur le mauvais succés de mes cou-
vées & sur la cause que j'en done: il est
i propos de les éclaircir, avant d'aler
Plus loin. )

°, On pourpit objecter le succés de
fa seconde couvée du petic Modcle ra-
potté p: 366, ol presque tous les ceufs
fecandés réussirent.

Le fait est trés-cerrain : mais il est
ane nouvéle preuve de la defiance aveq
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3 iaquelle on doit conclure d’un succd
Pent 4 un succes en grand, D’aill

jai tour lieu de croire, come on le g
ci-dessous, que l'air du petit Four &

' mnpeu moing séc que celuidu grand.:
plusil estpossibleque par un effer dul
sard il se soit trouvé dans cette modig

couvée, un assez grand nombre d'
d'une coquille plus dense , moins'
- reuse. Il duroir falu réieérer sufisar

cette expérience, pout enconclure g
que chose de décisif en faveur du

de chaleur employe,
Aureste come il n'y a pas eu de €@

vée qui n'air doné des pouléts 5 comg

nombre eua.tou;ours Cté assez €gs

par raport a celut des oeufs fCOOﬂ

il semble qu'on en peut légitimémg
inférer deux choses: 1°. Que le:

o

W frime « % i ‘
ereme; *  2°, que puis que le man

succes a toujours ¢t¢ proportionele

e

* Ccla s'est vérifié depuis, comg on I: \
topt-a-l'heure,
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Ie méme , un¢ méme cause I’a :
Or cette cause paroit conue : elle~dofe
sere atribuce a la trop grande sécheresse
de Tair intérieur du Couvoir, * selon
routes les observations & les inductions
qui ont précédé. Reste donc 4 savoir,
gil sera possible d’y remédier; * ce que
pous examinerons bientbt.

2% La scconde objection pouroit se
drer de la pratique des Egyptiens: car
il est cercain que l'action de la chaleus
qu'ils emploient, n’est pasau fond trds-
diférente de laction de la micne. Ils
brulent de tems en tems dans I'intéricur
de leurs Fours, ( voyez p: 44.) une cer-
nine quantité de matiéres combustibles,
L'air intérieur des Fours en est échaufé;
& cet air ¢chaufe, dans les Fours égyp-
fiens com¢ dans le mien, est le principe
immédiat de la chalenr comuniquée
aux ccufs, Pourquot done une si grande

diférence dans les resulrats ? .[’ourquoi

o=

* Cela s'est encore vérifi¢ depuis , come on
le véra daps un moment,
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du coeé des Egyptiens un plein s
& du mien un succes si médioc

L’action du principe de la chale
effectivement a peu-présla méme
les Mamals égyptiens & dans mon C
voir : mais les circonstances sont ai
diférentesde part & d’autre. De
constances , quelques-unes sont 4 1
avantage-, quelques autres a celui |
Egyptiens : celles qui sont 4 mon ava
tage, sont évidament routes celles ¢
résultent & du genre de la chaleur ¢
jemploie, aplicable 4 tous les cli
de 'Univers, & de I'égalité presque p
faite de cette méme chaleur. i

Mais je vois deux circonstances
la méthode égypti¢ne qui ne m’a
pas assez frapé d'abord & auxquelles
pense que, conjointement 4 la .
de leur climar, ils sont redevables
learsuccés: 1°. La comunication
& immédiate qu'ils se-ménagent
dant rour le tems de leurs couvé
Vair excéricur, par le somér de
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Mamals: (voyez p: 38. 39.)

Prccaunon quils ont d’enfouir m IWSEUM

mals jusqu’au falte dans une terre nati-
gelement humide. Voici come M. Nije-
puht sexplique sur ce point; » Tout
» I'Edifice est en terre & tellement en-
» foncé , que me¢me les plus hauts sou-
» piraux , tant au-dessus de la galerie -
A qu'au-dessus des Fours, sont dans la
p terre. On nous dit que cela éroit
» nécéssaire , pour avolr ung chalenr
» ¢gale.» (T. 1, p: 125.)

1l nv'est pas douteux que ces deux
expédiens , & sur-tout le second, ne
soient infiniment propres a tempérer la
sécheresse de Pair intérieur des Mamals
{;gyptiens ,laquelle , sans ees précautions,
Jeur seroit peut-ctre aussi funeste qu'd
moi. Faites du feu dans un soutérain:
T'air y sera toujours a proportion plus
humide, qu'au - dessus de la surface
de la rerre. Je crois donc que les Egyp-
tiens enfouissent ainsi leurs Mamals,
plus encore pour se menager dRmm leur



poﬁr y maintenir #ne chaleur égay
come on le dit & M. Niebuhr.

1l faut bien que ces moyens ne
médient st iendaed a tout, & que
les pouléts €g yptlens se ressentent a-h
bien que les miens, du genre de cha.
leur qui leur a donc le jour: car jai st
d’un home digne de foi, qui 2 demey:
1é 20 ans au Caire, que les poulérs des
Mamals éroient toujours plus Petitsﬁ

O
-

moins estimes que ceux qui ¢closent
sous les poules. Le P. Sicard convieng
aussi du fait dans un discours sur I'E

gypre, lequel se trouve dans le mém
volume ot est imprimé ['écric que jaj
eité, & dont j'ai fait usage dans me
premier Mémoire p: 33. Voici les pa
roles de ce Missionaire pag: 108. » .
» mouton n'y est (en Egypte) que médi ,
» crement bon. Les pouléts le sont en:
» core moins, aparament 4 cause de la
» maniére dont on lesfair éclore. » Le
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De Thevenor que j ‘ai déja ciré dﬂiﬁMlHE-A'.r@m
goon premier Mémoire pag: 38“3{ - MUSEUM

aussi, » Les plus fins dans le gotir, trou-
» vent que ces poulets ne sont pas si
» bons que ceux qui sont couvés d’une
p poule. » p: 274.

Pockocke assure de méme Tom: 2,
p: 296, que » cette méthode n'est pas
» ausst naturéle que lautre : aussi ,
ajoutet-il , » les pouléts sont-ils souvent
» imparfaits. »

Ce seroit cependant un trés-grand
avantage que de faire aussi bien que les
Egypriens , & sur-tout par une méthode
indépendante de tous les climats & de
routes les saisons. Un but aussi utile est
bien propre 4 animer le courage des
Physiciens patriotes, & a leur faire surs
monter des dificultés auxquelles on doig
toujours satendre dans les comence-
mens de la pratique de tout art nou-
yeau. Pour leur ttre de quelque secours
dans une recherche aussi interessante
je vais rendre compte des moyens qug

Rz
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jai tentés pour remédier au mauya

succes de mes couvees.

Moyens quejai employés , pour remédie

qu mauvais succes de mes couvees,

Cr N'EST qu'd mon avant-dernidr
couvée que je fus convaincu que l'ajg8
intérieur de mon Couvoir, péchoit pag
exces de sécheresse, malgré la comun
cation qu'il avoitavec l'air* de la chams
bre ot il éroir renfermé; ce fur dongh
seulement alors, que je songeai 4 y apors
ter quelque reméde.

1°. Pour aréter la trop grande é;
poration de mes ceufs, jen ai huilé qu
ques-uns en partie. Je m’y suis pris de
diférentes manicres : j'en ai huilés:
quart, au tiers & méme 4 moirié¢ de le

* Le volume de cet air éroit peu considéra~"
ble, a cause de la petitesse de la chambie &
la grande massc du Couvoir, 4
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palement d’un bout a Pautre. %
eurent ¢fectivement moins de vide que
les autres; mais ils ne donérent pas plus
de poulcts A proportion. Plusieurs d’en~
tre eux ayant ¢té cassésd la fin dela
couvée , sentoient assez mauvais. Quel~
ques—uns contenoient des Pouléts morts
long~tems avant terme: un de ces ceufs
fic une forte explosion quand onle cassa.
Javois eu plus de succés dans une
expérience 4 peu-preés semblable que je
fis sur mon petit Four. Quelques-uns
des ceufs de la seconde couvée que j'y
pratiquai & dont jai parlé pag: 366,
avoient une coquille extrémement min.
ce: elle éroit parsemiée de grandes taches
plus transparentes que le reste de la co-
que : jhuilai toute la partie qu'ocu-
poient ces taches. Plusieurs de ces ceufs
ont cu ainsi prés de la moiri¢ de leur
coquille huilée. Jeprétendois par-la re~
tarder la transpiration qui auroit sans
doute ¢t¢ trop abondante dans ces aeufs,
& a cause de la ténuite de leur coque,

R 3
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& 4 cause de ces taches qui semblo;
encore en afoiblir le tissu.  Tous ¢
a qui je fis ccrte opération & qui d

3,
|8

v . i s ) I3

leurs avotent écé fécondés, ont ré

29, Je couviis quelques centaig
d'ceufs avec des peaux dagneau.

procédé n'aporta aucune diférence ¢

le nombre des poulets éclos: jen
méme un peu moins & proportion da
les ceufs couverts, que dans ceux quin
Iéroient point.

3% Pour aprocher le plus prés e_» i
ble du genre de chaleur que les cen
¢éprouvent sous la poule, j’éssayai de e

vrir quelques ceafs avec une sorte

pertit matelas piqué que javois trem
dans de 'eau chaude & dont jentre;
nois lamoiteur, cn y versant de l'ea

tems en tems.  Je fus obligé de res
cer i cette expériénce au bour de e

ou quatre jours. Le marelas refroid

trop les ceufs: ils navoient que 274 2
degrés , tandis que la chaleur ¢roie
rout ailleurs & 32 on 33 degres.lla
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'i}ra;semblablement falu la pofter % MHEAT ©

ou 4 37 dans le Couvoir , poud que les

cufs sous le matelas , eussent eu la cha-

Jeur convenable : ce qui auroit fait pé=
yir toute la couvée,

Mais si tous les ceufs éroient ainsi
gouverts,, peut-etre cette imitation assez
scrupuleuse du procedé de la Naruare ,
auroit-elle un bon effér. 1l y auroit quel-
ques expériences preliminaires A tenter,
pour s'assuter du degré d’humidité qu'il
conviendroit de doner au matelas. De
plus il seroit nécéssaire de découvrir les
cufs au moins deux fois par jour & de
renouveler l'air qui les environe, pour
continuer d’'imiter en rtour la conduite
de la poule.

4°. Jai pos¢ une centaine d’'cenfs en-
viron sur une sorte de grillage, & jai
mis au-dessous de I'eau en évaporation
dans une térine plate: la vapeur del'ean
qui s’en ¢élevoit, baignoit sans cesse les
eeufs qui y ¢roient exposes, & deveit en
galentir D'évaporation.  Je m’apercus

4
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ils me parurent au moins zussi pleing

que ceux qui sontcouves par des poules;
Je n’eus cependant pas, proportion g‘af
dée, beaucoup plus de pouléts, de ceg
aufs que des aurres, Mais il faut remag
quer que I'évaporation de I'ean les res
froidissoir sensiblement, & qu'ils eust
fent toujours une chaleur trop foible del
2 ou 3 degrés. '
Lorsque je cassai ces cenfs d la fin
la couvée, j’y trouvai grand nombre de
pouléts vivans qui éroient en géné’ra.'
plus gros que les auttes; parce quiilsh
avolent moins perdu des fluides desfffgl
nés a les nourir. La membrane blanchey
adhérente a la coquille, éroir moins s
che & plus ¢paisse. Il y avoit assez. or=
dinairement au fond de la coquille de’
ces ceufs, une liqueur qui diféroir du
blanc & qui paroissoit ¢rre de l'ean.
Cette expérience Croit sans doute tréss
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imPorrante- mais je n’ai pu E
quen aveugle & en tatonant faace{iua
bon hygrometre qui m’auroit apris le
degré d’humidicé qu'il éroit 4 propos de
doner a lair qui échaufoit mes eeufs,
Peut-étre ai-je passé le terme: ce qué
me feroit croire cette eau surabon =
dante trouvée dans la coquille; je ne
Pouvois d’ailleurs chaufer convenable«
ment ces aufs, sans pousser la cha-
leur & sans risquer de perdre tous les
autres , ainsi que dans l'expérience pré-
cédente. On ne peut donc rien inférer
de cerrain, de celle que je raporte ici;
elle est seulement tres-propre 4 doner
des vues , & a prouver qu’il est des
moyens de tempcrer la sécheresse de 'air
de mon Couvoir, de coriger ce défant
qui a tant nui i mes ¢éssais. Cest la
conclusion quon tirera sans doute en-
core , de I'experience suivante.

Je disposaiddiversesreprises sur
le plancher du Couvoir & a diférens

endroits sur les tablétes, deux ou trois
R s
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jatesd’eau que la chaleur ot elles étoienq‘
€exposces, metolt en ¢vaporation. Deg
plus je jetois de tems en tems sur le
plancher du Couvoir , environ ung
pinte d’eau d la fois : cette eau ctoig:
enti¢rement évaporée au bout d’uné;

heure. 8

Mon bur écoir de rendre i 'air Uhu<
midité que la chaleur de ma colone lut"
faisoit perdre, & d'érablir ainsi unes
sorte de compensation. Je congevois que
cet air étant moins séc, absorberoig
moins les liqueurs contenues dans!'ceuf;
que je pourois enfin ralentir par ce
moyen, la trop prompte évaporation de
mes ceufs. Mais, encore une fois, privé
d’hygrométres comparables, je n’agise
sois qu'au hazard: c’en elt ¢té un ine
croyable, si jeusse bien rencontré du
premier coup.

1l n’existoit pas encore de bons hygros
metres, lorsque je m’ocupois de ces ex=
périences : & je ne sentois pas assez alors
le besoin de cet instrument , pour en
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Faire la recherche, ou pour m’aidg th-
cem qm ctoient déja conus.

. Afin d’adoucir la chaleur de Ia.
colone » & de la rendre moins déssé-
chante , jimaginai, 4 ma derni¢re cou=
vée, d’enveloper cette colone d’une cou-
verture de laine. Je mouillai d’abord la
couverture & lentretins moite, en y
jetant de l'eau par intervale. Ce pro-
cédé diminua si considérablement la
chaleur, que je fus obligé d’y renoncer
bien vite.

"~ Je me contentai de revérir la colone
d'une couverture de laine séche. La
chaleur fut encore par-li forr afoiblie.
Je fis cette expérience au mois d’Aotit :
je n'avois besoin dans cette saison , qué
de maintenir 'eau entre §§ & 6o de-
gres: mais apres que jeus envelopé la
colone, come je viensde le dire, il falut
Pousser T'eau jusqua I'¢bullition, ou 3
peu-pres, pout avoir dans le Couvoir la
chaleur requise. D'ou il est facile de
gonclure quen une saison plus froide,

4

UAL MUSEUM
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ce moyen efir écé impraticable & aurg{

probablement doné dans le Couvoir &
une chaleur trop foible. Au reste je nglt

e suis pas Apergu qué cet expedient a1
produit aucun bon effét. Cetre dernierd
couvée ne fut pas plus heureuse q1§
les, autres.

JE rus contraint par la néedssité deg

circonstances, determiner li mes recher-®

ches & mes tentatives, sur la partie de

I'Arc qui consiste a faire éclére la Vo=
Laille par le moyen d’une chaleur artifi-

ci¢le. Mon Couvoir qui étoit établi dang

une maison d'emprunt , fut décruie. 5

ne me resta que mes journaux, & le res
gret de n'avoir pas eu le tems de 'pefll
fectioner ma méthode.

Depuis, il m’a ¢té impossible de re

prendre ce travail en grand: & come jer

prevoyois encore moins de facilicé 4 Ig

a l'alcernartive , ou de présenter au Pa=
‘blic une découverte incompléte , ou de

faire par la suite; je me trouvois réduie

A
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condamner tout mon travail 4 dn Cfﬂﬁ' I\III-IIEAT®
VIRTUAL MUSEUM

nel oubli.

S

Finclinois fort a prendre ce dernier  Moufs
qui m’ont
Pmm ; mais des Amis, sans doute trop 2l

a blier
Puvemzs en faveur de mes foibles és= mcsp 1 19

tives sur
sais, s’y sont fortement oposés. lis mont par, dong

représenté, » que tout bon citoyen éroit HEsat,
» comptable 4 la société de ce qui pou=
» voit U'intéresser, & contribuer a son
bien-¢tre : que mes tentatives ¢toient
toujours un pas de plus, vers la pra.

tique d'un Arr extremement urile :

3

b

=

3

3

que sl je n'avois pas enticrementateing
» le but, jenavois peut-Lere assez apro-

b

» che, pour épargner beaucoup de pei=

3

bl

nes d ceux qui voudrolent reprendre

b

» les choses ou je les avois Iaissées:que

3

=

quand mes efforts n‘auroient d’zutre

=

» effér que dengager quelqu’un 4 faire

mieux, ce seroit encore 14 un grand

~

?

: A :
» avantage; puisque, pourva que le bien

-

<

» se fasse, il imporroit fort peu par qaiil

b

» se fit: que le désir d'erre utile ¢rant

»ma seule prétention, quel que pug

Taw
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» Ctre 'événement, je trouverois une gé
» compense certaine dans la pureré

» mes motifs: quenfin ¢¢roit un bon..‘:
» heur si délicicux de faire du bien aug:
» homes, qu'il y avoit de la douceus®

» méme a le tenter. »

Jai cru devoir déférer a ces raisonss
& aprés avoir raporté dans mes deug
premiers Mémoires, ce qui avoit été faigj’gfé
avant moi sur 'Ormithotrophie artifis
cicle; je me suis déterminé dans celuie
i, 4 rendre un compte naif & fidele de
€e que javois fait moi-meme.

MoyENs & prendre pour pera:
fectioner I’ Art de faire eclére
la Volaille par une chaleug
artificiéle.

i §

Envoyer de bons Observateurs au Caires

St la lecture de cet Ouvrage fai-

soit naitre le désir de voir enfin s'éta=
blir parmi nous, PAre qui y est traitéy
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si le Gouvernement jugeoit ces mﬂﬂr@ :

ches dignes de sa protection pe

se[{.)lt-ll 4 propos de comencer par en-
yoyer au Caire de bons Observateurs,
munis d'instrumens exacts, de beaucoup
de courage & de patience. En suivant
avec aplication les procédes des Ber-
méens, je suis persuadé que ces Obser-
yALEUTS LFOUVErolent ENcore a nous apren-
dre une infinité de choses neuves, &
qui pouroient &tre utiles méme en route
autre méthode que celle des Eg ypnens. '
Les trois Voyageurs que j’ai cités dans
mon’ premier Mémoire p: 31, & qui
mont servi de guides, avoient sans
doute tour ce quil faut pour bien voir.
Mais I'objer des recherches du premier
(Vesling) n’¢roic nulement l'observa-
tion des procédés des Berméens dans la
conduite de leurs couvées: il nen patle
jamais qu'incidament & en trés-peu de
mots. Cest un gra'nd bonheur que ce
savant Médecin se soit ocupé de la des-

eription des Mamals égyptiens, laquelie
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éroit tout aussi érrangére au but ¢
recherches. Sl elic décrit avee a
d’exacticude la marche d’une cot
-dirigée par les Berméens , nous

rions probablement rien 4 désirer sure
article, & le voyage que je conselll&
roit peut-trre inudile.

Le P. Sicard ne done pointde 'dét

Il ne dit nulle part qu’il aic suivi |
Berméens dans leurs opérations, ni qu
les ait vues de ses propres yeux.

suite & avec quelque soin, le travail
Berméens. Cependant plus la méth
des Egyptiens est imparfaite, come f
tiché de le faire voir dans mon premie
Meémoire pag: §6 & suiv: plus je
convaincu qu’il y a dans leur pratige
quelque manipulation pardiculiére qui
“peut conuribuer 4 leur succds : Cest 1m
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eelle mampulanon quil seroir fi
sant de conoitre ; elle n’échapérort Ea
3 un Obsewarc.ur instruit & atentif,
Il faudroit se mérre 4 la suite d’un
Dirccteur de Four, au moins pendant
route une saison: tenir un journal exact
de rout ce qu'on lui véroir faire : placer
des thermomeétres & de bons hygrome-
tres dans les diférentes chambres des
Mamals: noter fidélementla marche de
ces instrumens, & pendant qu'on met
le feu dans les rigoles, & a diférens
tems aprés quil est éteint, & sur-tout
pendant les derniers jours de la couvée
ot 'on ne fait plus de feu, selon le ra~
pott de presque tous les Voyagenrs. On
compareroit soigneusement lamarchede
ces instrumens renfermés dans les Ma<
mals, avec celle d’autres inscrumens pla-
cés a lair libre & 4 portée des Mamals.
On examineroit la natare des matié-
res combustibles employées dans les
Mamals, & le cours de la fumce pen-
dant que les maticres sont en combuss
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tion. On observeroit la diférence q
peut se trouver dans la chaleur d
Fours, pendant le jour & pendane
nuir, dans les premiers jours & dans leg

ont les Berméens pour empicher ces
variations : si le sol des Fours est sur I3

bien précisément ils sont entérds.

On péseroit un certain nombre d’ceufs
au comencement d’'une couvée, & Lon
repeseroit 4 la fin ces mémes aeufs; pout
juger de ce qu'ils auroient perdu par
évaporation. On veroit si les Berméeng
suiventvéritablement quelque régle dang
le choix des ceufs : sils en font un dé-
placement réel , & coment ils I'exés
cutent : coment ils retirent des Fours
les eeufs clairs; & quel jour de la cous
véeils le font : coment ils se compor=
tent au moment de l'exclusion : s'il y a
éfectivement une diférence notable ene
wre les pouléts provenus des Mamals &
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teux qui éclosent sous les pouleg: giHSTIMHEAT

soin ils prénent des poulers éclds , co-
mentils les élévent & les nourissent: &¢.
Je ne parle point de mille autres re-
marques dont je n’ai pas méme l'idée,
& que l'inspection du moment feroit
naitre 2 un Observateur incéressé @
bien voir : il ne s'en tiendroit pas 4 un
seul canton, ni a un seul Mamal; afin
de profiter des variations utiles qu’il
pouroit découvrir, en crendant ses ob-
servations. Un pareil voyage seroit sang
doute avantageux au progres de I'Ars
car dans tout ce qui tient 4 la pratique,,
un seul fair vaur mieux que mille rai-
sonemens & mille conjecrures.

1L

Introduire dans les Fours a pouléts 4
> o \
Tusage de I’Hygrometre.

Ux seconNp moyen siimportant qu’il
pouroit peut-ctre dispenser de recourir
au premier, ce seroit d'introduire dans

JAL MUSEUM
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les Fours 4 poultts l'usage de l'hygma

: i
Les Physiciens ont senti de tout temgl

la nécéssité de cet instrument, & Puti=

merre.

lité dont il seroit en mille ocasions. Mai%;‘ ‘
jusqu'ici leurs éforts pour trouver ug!
bon hygrometre , avoient €ié assez in{,’:
fructueux. Il éroit réservé A la sagacied
B wsfif de M. de Luc citoyen de Geneve, d'emfr
table in- richir la Physique de ce précieux instrus
;n;;:g::;l; ment. Il a consigné sa découverce dangt
i un Mémoire présentéala Societe Royale';i‘
de Londres, en 1773. Ce Mémoire se'
trouve dans excelent Journal de Pixy%
sique de M. ’Abbé Rozier. Année 177 5-{'
mois de Mat & de Juin. 3
L’hygrométre de M. de Luc consistel
essenciclement dans un tuyau mince o
cylindre creux d'ivoire de 2 pou: § ligs
de long & de 2 ; lig: de diamétre, au=!
quel il adapte un tube de verre pareil &8
ceux des thermométres. Ce tube a § ligs!
de diamétre intérieur, & 14 pou: del
long. 11 faut recourir au Mémoire m¢me )
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de M. de Luc, pour y voir les dé
de la construction de son inscrument..__

4.‘;

Dans les hygromccres dont je me Construés
tion dun

sers, je substitug , d’apres I'idce quen a hygrome -
tre trésse

doné M. de Luc lui-méme, un tuyau simple &

tds-bon,

de plume au cylindre d'ivoire, ( PL:
fig: 10.)
Je choisis mes Plumes dans les plu-
mes d’ole 4 écrire, d’un sou ; elles ont
comunément 36 4 38 lig: de long, &
environ 3 lig. de diamérre moyen.
. Jevide bienletuyau de la plume, jen
racle la surface extérieure avec un frag-
ment de verre , & je fais couler de la
cite d’Espagne fondue sur le petit bout
du tuyau p,
Quand la plume P p est ainsi prépa— ’
rée, j'y ajuste un tube de verre ST

bien calibré, & un pen évasé par le bas
dans san épaisseur. Ce tube doit entrer
de 4 4 5 lig; dans la plume: on I'y assu-
jéric avec un mastic apropri¢ , ou avee
de la gome laque fondue & des fils de
Soie cirés clu’on lie forcement.
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Le tube ST peut avoir 10 3 12 g '
de hauteur, & environ un quartde
dediameérre intérieur. Son extrémié
périeure est rerminée parun petit renf
ment, ou espéce de demi-olive S, qp
n'est point selée & quion remplit d
laine, ou d’un petit morceau d’épa

fi¢; &onleregle dela maniere suivant

On insere les plumes de Ihygrom
rre dansdes tuyaux de fer-blanc, pere
lar¢ralement de perits trous ; & on

lement sur le tube, le point ol o 13
vu, aprés plusicurs observations, le még
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cute s€ fixer sous la poule, M. ﬂ&hl. MUSEUM

ya pas indiqué de sccond poine-fire
pour la graduation de lhygrometre &
fon peut dire que cest 4 peu-pres la
seule découverte importante qu'il ait
laissée a faire,

Ces deux points fondamentaux ayans
dté dérerminés 3 on place Phygrométre
sur sa monture , qui n'est autre chose
quune petite planche de sapin évidée &
jour , selon toute la hauteur dela plume,

On pose. sur la planchée le terme o
au point de la plus basse descente
du mercure A la glace fondante ; &
Yon divise en 33 parties cgales ou de-
grés , I'espace compris entre ce terme
& celut de la poule couvante : ensorte
que ce dernier terme réponde au 33%
degre sur 'échele, qu'on prolonge d vo«
lonté au-dessus & au-dessous de ces
deux termes fondamentaux.

Je méts le terme supéricur de mon
gchele § 33 degrés g pai'ce que je pen~
¢he beaugoup 4 groire que ¢e degré ese
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aussi celui oir la poule couvante fajgé
monter le thermométre de Réaumupg

come je I'ai d¢ja remarqueé p: 349.
On place 4 coté de I'hygrometre
sur la méme planchéte, un thermomes
tre de Réaumur, par la raison que ceg
deux instrumens doivent presque tolh

]ours s'observer conjointement & s2 03
t

riger 'un par Pautre : voicl comen

fait cecte correction.

On prend la diférence des degrés
thermomeérre 4 ceux de 1hygrometre-i
an moment de I'observation : quand k
diférence est en plus, on la rezmnc&q

sur les degrés de 'hygroméere ;5 quan
elle est en moins ,on ’ajoute. De fage
que si on apéle H 'hygrometre, N&
nombre de degrés que son échéle indist
que , D la diférence. des degrés @
thermométre relativement i ceux de
I'hygromérre 3 on agra dans tous ﬁ
cas possibles , I'évaluation des degr""
de lhygroméwre par cette formule%i
=== 1 )
Tea
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Fen ai dir assez* pour que rowsmAL MUSEUM
gui aurolent besoin d’un pareil hygro-

ARTIFICIELE,

métre, pussent se le procurer par enx-
mémes ; si-cependant on vouloit s'épa-
gner la peine de le constriiire, on trou-
vera de ces hygrametres tout faits, chez
les Sieurs Sykes opticien place du Pa-
lais Royal , Goubert rue Saint André
des Arcs, Bastin faubourg St. Antoine,
Scaparament bientot chez tous les Mar-

chands de barométres, qui n'auront pas
de peine 4 copier un instrument d’'une
construction si facile.

Aussitot que jeus trouvé sur mes
hygrometres le terme de la poule cou-
yante, j'eusle plus grand empressement
de les transporter dans le petic.Modéle
de Couvoir sur lequel javois fait mes

o

* Ceux de mes Lecreurs qui désireroient de
plus amples décails, pouront consulter mon
‘Mémoire surl’ Hygrometre imprimé dans le Jour
nal de Physique. Mai. 1780. Ce Md{moire se
srouve aussi séparément chez le Libraire qui
gend le présent Livrg, S
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premiéres expériences. ( pag: 313.)Jg
profitai aussi de I'ocasion , pour éfece
tuer sur ce petit Four, quelques correcs
tions dont j’ai rendu compte p: 331, &
Quoique la chaleur de la poule cous
wante soit beaucoup plus séche qu'on ng
-seroit porté d le croire; mes hygromé.
tres montérent cependant encore dang
le petic Four, 3 4 ou 5 degrés au-dessug
de ce terme, Ces § degres ¢quivaloieng
réelement 4 10 environ, sclon le pring
cipe de correction érablici-dessusp: 408,
Ce premier fait me prouva donc évis
dament que la chaleur de mon Couvoip
avoir péchépar excés de sécheresse, com
je le conjecturois depuis long-tems ,Pg
come Je I'ai avancé plusicurs fois dang
ce Mémoire. Il est méme trés-probable
que I'hygrométre seroir monté un peg
plus haut dans le grand Four que dans
I petit. Ce dernier, 4 raison méme de
sa petitesse , ¢toit environé d prqp_c_:gtr},
tion d’un plus grand volume d'air extés
rieur avec lequel il comuniquoir librg
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de son intérieur. Qutre cela I'eau de
]a colone s'évaporoit dans la chambre
méme ol éroit situé ce petit Four; an
lieu que j'avois fait passer I'évaporation
de ma grande colone au-dessus de la
picce ol étoit construit mon Couvoir.
(pag: 309-)

Je ramenai sans peine l'air intérieur
de mon petir Four au degré de la poule
couvante sur mes hygromérres: je n’eus
besoin pour cela que d’y introduire deux
gobelets remplis d’eau, lesquels avoient
3 pou: de diamétre ; ce qui faisoit 4 peu-
pres 14 pou: superficicls d’ean. L'éva-
poration de ces deux gobeléts a sufi pour
coriger l'excés de la sccheresse que j'a-
vois remarqué,

Si dong il ¢éroit permis de raisoner
par analogie, on pouroit croire que 600
pou: supetficiéls d’eau ou environ, mis
en ¢vaporation , auroient produir lé
méme effét dans mon Couvoir. Car en

S 2
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ment, & qui pouvoitr tempérer judNRYAL MUSEUM |
un cerrain point la sécheresse dePair
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Ia surface de l'eau, & considérant le

roient , selon toute aparence , pout tem
.péret la trop grande sécheresse de sz

-y airemis 4 diférentes reprises: j’ai toi

e de la poule couvante, Aussitdt qu
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suposant 'évaporation proportiontle §

deux Fours dans le raport du cube de

que 8. 14::343. 600 ;: Cest-d-dire
que quatre ou cing pies d'eau superfi
cicls mis constament en ¢vaporation da :'
un Couvoir semblable au mien, sufi

«chaleur, & pour ¢n ramener lair ingé
rieur au degré de la poule couvante, ‘

Dans P'intention de m’assurer davan,
tage de l'effet que j'avois trouve,, jai O
les deux gobelets du perit Four, & jele

Jjoursvu le méme effer. Bientot aprés qu
jravois retiré I'eau , les hygrometres mot
totent de 44 5 degrés au-dessus du ter

je remetois les gobeléts, le mercure e
smencoit- 4 descendre dans lgs hygeo
Jamerres, & s¢ fixoit au bout de quelqu
zemsau terme de la poule couvantey s

O]
2




AR TIEESCRE L £

Une autre preuve encor et

Jeau de mes deux gobeléts, 4 rendre
lair de mon petit Four aussi humide
quil Pest sous Ia poule 5 c’est que deux
douzaines d’ccufs que javois pesés sépa-
rément, avant de les métre couver dans
mon petit Four, ont perdu respective-
ment par évaporation , 4 la fin'du 20°
jour, entre un sixieme & un septiéme
de leur poids, précisément come je I'a-
vois observe sur des ceufs couvés par des
poules. (Voyez p: 380.)

Les pouléts provenus de ces ceufs
éroient beaucoup plus gros & plus forts
que tous ceux que j'avois obtenus pré-
cedament, & méme dans mon petit
Four. ( pr 366.) Il n'étoit pas possible

d’apercevoir la moindre diférence entre.

ces pouléts & ceux qui éclosent sous les

poules: j'en ai fait ¢lever quelques-uns

dans une cuisine, sans leur doner beau-

coup de soins :ils ont grossi, se sont forti-

bésd vue-d'ceuil &-ontéeé jugés excelens,
S3

5 ¢ p = e T @ 2
SMEPM

sive, que j'ai réussi par l’évaporlgigg; de *
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au goﬁt de tous ceuxqui en ont rnangé'.‘?5

Ta réw-  Aprés des faits aussi décisifs, il nlesg
nion de 3

rhygromé. plus guére possible de douter, qu'en in-
:;Zi:lgt:}:h troduisant dans les Couvoirs I usage de
E;m]l;ass;:: Phygrométre , & en prenant cet inse
«¢s infail : ‘

dle  des trument pour guide & pour boussole’
“owles. o ussi bien que le thermométre; on he
doive compter sur un plein succes. Leg
ceufs, au moyen de ces deux instrus
mens, pouront trouver dans nos Coue
voirs la méme température qu'ils ong
dans les nids , non- seulement par raporg
a lintensizé , mals encore par raport Q‘
la qualiré de la chaleur.

Il y auroit , ainsi que je I'ai dejd nﬂ,
diqué p: 289, quelques expériences prés
liminaires 4 faire dans le Couvoir, &
Yaide de 'hygromerre , avant de places
les ceafs. 1l faudroit s'assurer que laip
du Couvoir 2 au moins une humidité
égale a celle de la chaleur de la poules
je dis au moins égale ; car Pexperience
ués-conue que j'ai raportée p: 20.3804
d'eufs couvés avec succes 4 la chaleug
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fumaine beaucoup plus humide

cellede la poule come on le volrw MUSEUM

fig: 10, prouve qu ‘il 0’y a nul risque &
tere au-dessous de ce terme: & le mé-
diocre succes des couvées que jal ci-
devant entreprises dans mon Couvoir ,
démontre qu’il y a beancoup d'inconvé-
nient 4 ¢re 2u-dessus de ce point.

Jai conseillé p: 340, d’user dans le
Couvoir de thermomeétres d’une cons-
truction extremement simple & déba-
rassée de latirail d’'une monture. On
pouroit de mé¢me simplifier les hygro-
metres du Couvoir & les employer pour
la plupart, sans monture: d’autant plus
que la chaleur du Couvoir étant toujours
J]a méme , la correction ou réduction de
Thygrométre s’y fera tres-facilement; &
souvent meme n'aura pas lien. L'hygro-
meétre de la figure 10. Pl: 3, est ainsi
représenté sans monture.

On meétroit, come pour le thermo-
metre, un cran @ sur le tube an degré
de la poule couvante; un second cranc,

S 4
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a deax degrés au-dessus de ce tet
& un troisiéme ¢ 4 deux degrés ay
dessous. g
On distribiiroit plusieurs de ces Iy
grometres dans le Couvoir , sur les et
& loin des ceufs. On en placeroir d'a
tres avec leurs montures , dans lac
bre du Couvoir, & un autre & lai
mais a I'abri du soleil & de la plu
(L’hygrometre doit toujours etre exp

sé ainsi, pour qu’il ait tout son effees

a peu de jeu en général dans une cham

bre close.) 1l seroit facile, a lmde‘

ces hygrometres , de maintenir l'air
Couvoir au degré d’humidicé qu'on ve

droit, & de sapercevoir des m‘l‘
variations qui surviendroient. #

Moyens  Pour parvenir 4 coriger la séchere:
f; 'fﬂﬁfg de l'air intérieur du Couvoir, on po

grinde s roit employer quelques-uns des moyet

Pair inté- ax Loty i o 1 S
Tl i€ que j'ai raportés ci-dessus pag: 390
Couvoirs, en est encore beaucoup d'autres
peut imaginer sans peine, &

seroit facile de régler avec assez
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técision 4 'aide de mes hygr
La colone elle-méme peut
des moyens de temperer la sécheressede
Jair, ocasionce par sa chaleur.
Dans les premiers jours de mes ex-
¢riences sur mon Couvoir, la vapeur
de l'ean de la colone se répandoit dans
la chambre ot éroit le Couvoir. Cette
vapeur ¢toit assez abondante pour se
faire sentir aussitot qu'on entroit dans
cette chambre, dont air avoit toujours
une comunication libre avec celui du
Couvoir. Lestristes expériences de M. de
Réaumur m’avoient doné tant d’aver-
sion pour les vapeurs, que je me méfiaf
de cellesld, & que je les fis passer en-
ticrement par la chambre supérieure 4
celle du Couvoir. p: 309.

Ces vapeurs purement aqueuses &
nulement malfaisantes, auroient cepen~
dant dii me paroitre beaucoup moins
redoutables que celles dont M. de
Réaumur avoit 4 se défendre: elles au-

roient certainement fait plus de bien
Ss
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que de mal; peut-étre auroient-clles sufgp!
pour tempérer convenablement la trop
grande sécheresse de l'air de mon Coud

voir. Je suis si persuadé qu’elles ne pens

p: 269, de laisser évaporer libremengh
Teau de la colone dans la chambre
méme du Couvoir; afin d’en rendre l'ai
plus humide.

Si cependant ce moyen n'éroit pa
sufisant, il seroit possible de se procu‘
rer une bien plus grande humidicé dang
Fintérieur du Couvoir , en coupant [z
colone aux deux tiers ou aux trois quatts
de sa hauteur. On la couvriroit seules
ment avec le couvercle décrit p: 2698
& ce couvercle doneroit la facilicé dg
faire circuler dans le Couvoir plus o
moins de vapeurs, selon qu'on en au
roit besoin. On fermeroit alors Pouvets

foit encore tirer , par un tuyau qu'on ows
yrirou & quon fermeroit 4 volonté ,ung
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comunication immédiateavec I'ais ex:él.--smunr@ ‘

rieur; & méme, s'1l éroit ncassan‘@ p, AL MUSEUM

cer le Couvoir dans un soutérain, Peugi™
tire ce dernier expedient seroic-il le
meilleur de rous: il seroit dumoins le
Plﬁs ¢ficace pour procurer 4 I'air du Cou-
yoir une reés-grande humidicé ; puisque
jai remarque dans le cours de mes ob-
servations sur I'hygrométre, que hu-
midité des soutérains fair descendre le
mercure de 'hygroméure 4 peu-présaussi
bas quel'eau mémead la températare des
caves. ( Voyez mon Mém: cit¢ p: 409.)

Les soutérains ne doneroient certai-
nement pas aux ceufs, une humidité
aussi grande (PL: 3. fig: 10.) que celle
de la chaleur humaine ou ils sont trés-
bien couvés , come on l'a (':Prouvé de
tous les tems.

Si d'aprés ces considérations , on pre-
noit le parti de placer le Couvoir dans
un soutérain, il faudroit en avoir und
double érage. Daus celui qui seroit le

plus bas , on ¢uabliroit le fournean &
S 6
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tout ce qui en dépend. il sufiroic quel l
ce premier soutérain eut 4 4 § piés de!
haut. On pouroit ménager au fournea 3
une comunication avec l'air extérieur, ag ‘
moyen d’un tuyau de tole qu'on ferme-t=
Toit par une soupape, quand on ne voit=
droit pas doner entrée a lair du dehorsy

Le plancher supcrieur du caveau in.i,{
férieur , seroit une volte qui porteroith
le Couvoir renfermé dans le second
soutérain de g ou 10 pi: de haur, & \
dont rtoutes les autres dimensions selll |
roient déterminées par celles du Cous
voir. On pratiqueroit dans ce second:
soutérain, une sorte de soupirail qu'on
ouvriroit, quand on voudroit comuni-&::‘
quer avec l'air exeérieur. e

Le service du Couvoir seroit tou;omsix
le méme: il deviendroit encore plus fasi
cile , par la raison qu’il y a peu de va=i s
riation dans la chaleur de I'air des sou-t
trains, & qu'elle est la méme 4 pen- l
pres en route saison. Ce setvice exige=
roir seulement de plus, la dépense dung |
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{ampe alumée dans le souterain du Co

voir. Sil est vrai, come ily a touflica
de le penser, (pr385.) que les Egyp-
tiens sont en grande partie redevables

de leur succes, 2 la précaution quiils
> \ Y 4

ont d’enterer leurs Fours a poulets; la

meme disposition assureroit trés-proba=

" plement le méme succés au notre.

I1L
Se pouryoir d’une quantité sufisante
de bons ceufs.

Je pors encore, avant de termines
cette premicre partie de mon Mémoire,
prevenit d'une grande dificuleé quiil y
auroit & vaincre dans un érablissement
fondé sur la pratique de PArt qui nous
ocupe: cestcelle qu'on ¢prouveroit pour
trouver en tout tems une sufisante quan-
tité de bons ceufs. On ne peut presque
pas se fier dans l'ari¢re-saison , aux ceufs
quon achcte dans les marches. Je n'en
at jamais employ¢ d'autres, faute de
pouvoir faire autrement : mais sut 1 §00
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eufs qui paroissoient tres-beanx 4 la ‘m:a {

& qui crolent fort bons 4 manger, i l
m’est quelquefois arive de w'en pas reu,*li
contrer une douzaine de féconddés.

Peut-bere cette dificuleé est-elle in
surmontable pour le tems de la mug,
cest-a-dire, pour deux ou trois moisd
I'année. La chose seroit néannioins trég
ficheuse; parce que C’est precisément lg
tems ou il seroit le plus av:mtageux d
forcer les couvées , & le plus nécéssaitg i
que I'Arc vinc au secours de Ia Natu.n:«L

Je n'ose proposer sérieusement ni h‘
dée que M. de Réaumur a eue, de la pos=
sibilit¢ de déranger Pordre naturel dg;.
la mue, ni les moyens quil conseille
pour y parvenir. On en 2 va le démil
dans mon second Mémoire pag: 180,
On pouroit cependant risquer quelques:
éssais 4 cet égard, en travaillant d"a.-,_}
bord en peti.

Le moyen le plus naturel & sam,
doute le plus str de se procurer la quan=
¢ nceessaire de bous eeufs, ce se=
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toit de former un troupean de pouleditgis
quon nouriroit bien, & qu'on foRrni- il -
roir d’un nombre sufisant de bons coqs. mer:
Ce troupeau seroit de § 4 6oo poules
au moins. On le tiendroir dans une fer-

“me i portée de Férablissement. On lui
doneroit un bon poulailler , propre &
bien aéxé: il seroita propos d’y avoir uny
pocle pendant les mois les plus rigou-
reux de 'hiver, le froid étant fort con-
wraire a la ponte.

Un pareil troupeau de poules bien
soignées & bien entretenues, doneroit
cerrainement autant d’'cenfs & d’aussi
bons ceufs qu'il seroit possible d’en at-
tendre de lamarche ordinaire de la Na-
wre: il faciliceroit de plus les moyens
de tenter , si I'Art ne pouroit pas en-
core en augmenter le nombre ; st une
muldtude de recctes quion trouve dans
les livres d’¢conomie champtre pour
faire pondre les poules en tout tems,
sont aussi cficaces que leurs Autcuss
Panoncent.
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Un Entrepreneur qui ne seroit pag.
aréeé par la considération des premier@g{
déboursés, feroit tres-sagement de coa
mencer par se munir d’un bon troupeay,
de poules; afin dctre plus str des ceufy:
qu’il emploiroit. On pouroit nc'anmoiu;ﬁ
épargner ces premicrs frais, en comens
cant les couvées au Printems ot les ceufgs
sont en général assez bons, Mais digd
les premiéres couvées , il conviendroig
de songer a former un troupeau de poust
les, & d'y destiner les poulets les pIu‘sif;_
sains & les plus vigoureux. On prendroigh
aussi succéssivement sur les couveesyh
dequoi completer & recruter le trou=s
peau: ce qui couteroit beaucoup moings

11 y auroit considérablement a gass
gner sur les ceufs en les cirant d’un pass
reil troupeau de poules, quelque bien’
qu'on le soigndt. M. de Réaumur quise’
piquoit de nourir parfa.itement bien ses
poules, ¢value T: 2. pag: 169, d uny
boissean d’orge la consomation annuéle
dechacune des sicnes: ce seoit au prig




fcrucl des grains, 4 peu-pres un

par poule. Prenons le double pdut_‘ a

ARTIFICIELR Iﬁ _ I?&’]ﬁi

dépense de chacune des notres, portons-
Ja 4 2 live; entretien de nos 6oo poules
reviendroit & 1200 liv: par an.

En ne meétant la ponte de chaque
Poulc qua 10 ceufs par mois I'un por-
rant I'autre,, les 6oo poules doneroient
par mois 60oo aufs , lesquels ne re-
yiendrolent réelement qud 100 liv.j
Pendant que ces 6ooo wufs acherés
sealement sur le pi¢ de 9 den., coute-
roient 225 liv. Ainsi, ind¢pendament
des autres avantages qu'on pouroit se
promeétre d’un ‘semblable troupeau de
poules, ony trouveroit celui d’une assez
grande cconomie; puis que notre calcul
et visiblement trés-miodéré.

Prudent le Choyselar faisoit les me-
mes calculs en 1585, & prouvoir dans
un petic Livre assez curieux , incitulé
Discours @conomique &c, quavec un
troupeatt de 1200 poules,, on pouvoitse
procurer par an un revenu de 4500 liv,
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de ces 1200 poules: lesquels deux

tiers il évalued o sous, 1l portelap
des 1200 poulesd 8oo cufs par
I'un dans Pautre,, & mét chaque cei
6 deniers. De toutes ces donées , & en
y joignant quelques autres menus fi i
iltire 4500 liv: de produir nery

Selon la proportion de la valeur
tucle du marc d’argent monoyé qu

de 49 liv: 16 sous, au lieu que du
de le Choyselat elle n'¢eoit que de
Liv:; cette some de 4500 liv: représel
aujourd’hui plus de 11794 livres;
est vral qu'il faudroit augmenter la dé=
pense dans la méme proportion, ce
reviendroit d peu-prés au méme.

Le Choyselat termine ainsison Dis
€ours : » Estime, cher Ami > quele ma-
» gnifique Megretou autre Alchemﬁ&ﬁ,




A neaux & alemb;qcs la pierre phllq;m MUSEUM
» phale, que tu feras du ventre de tes™
» poules.» (pag: 19.)

Quoi qu'il en soit, il résulte évida-

ment de ces calculs anciens & nou-
yeaux , quil y auroit beaucoup de profic
i prendre les cufs de ses poules, pour
en fournir les Couvoirs,

Sil est vrai , come lassure M, de
Réaumur, ( I 2. p: 224.) quedes ceufs
conservés pendant six semaines ou deux
mois d’une saison froide ou peu chaude,
peuvent €tre couves avec succes 3 on
pouroit avant la fin d'Ocrobre , tems ot
comence la mue, faire un grand amas
d'cufs, pour les couvées de Décembre
& de Janvier. La couvée de Novembre
se feroit aisément avec des ceufs amas-
sés 4 la fin de Septembre. La mue finic
au plus tard en Janvier; & des poules
bien soignées comencent 4 pondre a la
fin de ce mois; ce seroit pour fournir d
la couvée de Février ¢ ce mois passé, il
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1y auroit plusde dificulté. Parcera
gement le Couvoir ne chomeroit
& les couvées s’y feroient sans inte
tion de mois en mois. ) ‘

Au reste si les couvées d’hiver ¢
geoient plus de dépense; s'il faloirs

i

querun plus grand nombre d’ceufs,
avoir un méme nombre de poulcrsy
en seroit amplement dédomagé p
plus grand profit quon feroit su
couvées. On sait que dés la fin de
vrier jusqu’a la fin de Mai, la jeune
Laille est hors de prix: il y auroit
alors un grand avantage 4 en fou
nos marchés,

En un mot la meilleure maniér
diriger nos Couvoirs, le moyen d
rendre aussi agréables au Public

que la Nature nous refuse en certa
saisons,

*



